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 رشذ، بز عملکزددر جیزه ی نیسم بیس شذه پخته عاتیضا مختلف سطوح با جو ینیگشیجا تأثیز

       سل یپزوار نز هایبزه های کیفی و کمی لاشهقابلیت هضم ظاهزی مواد مغذی و ویژگی
 

 3علیرضا جعفری صیادی و 2حسین کلارستاقی ، 1دل له چاشنییدا*

  ، زاًكکسُ علَم زاهٖ ٍ ق٘لات،گطٍُ علَم زاهٖ هطث3ٍٖ  اضقس آهَذتِ کبضقٌبؾٖ زاًف2، زاًك٘بض1

 زاًكگبُ علَم کكبٍضظٕ ٍ هٌبثع َج٘عٖ ؾبضٕ

 9/2/98 ؛ تبضٗد پصٗطـ:2/11/97 تبضٗد زضٗبفت:

 3چکيذه
ّابٕ پاطٍاضٕ هاَضز    زض ج٘طُ ههطفٖ زام اًطغٕهبزُ ذَضاکٖ غٌٖ اظ عٌَاى ٗک ِ ثتَاًس هٖظهٌٖ٘ ؾ٘ت يبٗعبت  :سابقه و هذف

آى زض قاکوجِ  ِ ًكبؾات  اؾت ٍلٖجَ ثطاثط ثب اًطغٕ زاًِ  اٗي هحهَلاًطغٕ قبثل هتبثَل٘ؿن زض  هقساضاؾتفبزُ قطاض گ٘طز. ّوچٌ٘ي 

ٖ  فطآٍضٕ  اٗي ًکتِ ضا ًكبى زاز کِ ّبٕ پطٍاضٕهُبلعبت علوٖ ضٍٕ زام .قَز تط ترو٘ط هٖآّؿتِ ثاِ ضٍـ   يبٗعبت ؾا٘ت ظهٌ٘ا

ٍ قبثل٘ت ًّان   عولکطز ضقس ثط زٌّسُ َزجثْ اتاثط ، زاضإًكرَاضکٌٌسگبى ههطفٖآى زض ج٘طُ  ٕ فطآٍضّٕبپرتي ٍ ؾبٗط ضٍـ

 عبتٗياب  هرتلا   ؾاَُ   ثب جَزاًِ  ٌٖٗگعٗجبهٌظَض ثطضؾٖ تأث٘ط  اٗي تحق٘ق ثِ اؾت. ثب تَجِ ثِ اٗي ًکتِ، ظبّطٕ هَاز هغصٕ

ّابٕ ًاط   ّبٕ ک٘فٖ ٍ کوٖ لاقِ ثاطُ زض ج٘طُ ثط عولکطز ضقس، قبثل٘ت ًّن ظبّطٕ هَاز هغصٕ ٍ ٍٗػگٖٖ ٌ٘ظه ت٘ؾ قسُ پرتِ

 پطٍاضٕ ظل اًجبم قس.
 

ضٍظ،  195 ±15ٍ ؾاي   ک٘لَگطم 33 ±2ضأؼ ثطُ ًط ظل  ثب ه٘بًگ٘ي ٍظى اٍلِ٘  20تعساز ثطإ اًجبم اٗي تحق٘ق،  ها:مواد و روش

ْبض ج٘طُ غاصاٖٗ اابٍٕ نافط،    ضٍظ، پطٍاض قسًس. ت٘وبضّب قبهل چ 80تکطاض ثِ هست 5ت٘وبض ٍ  4زض قبلت َط  کبهلاً تهبزفٖ ثب 

 ثط اؾبؼ هبزُ ذكک ثَزًس. جبٗگعٗي زاًِ جَ زضنس يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ پرتِ قسُ  45ٍ  30، 15
 

زضنس يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌ٘اٖ پرتاِ    45ٍ  30ّبٕ ابٍٕ ّبٖٗ کِ ج٘طُثطُ نفبت عولکطزٕ ًكبى زاز کِثِ ًتبٗج هطثٌَ ها: یافته

( زض ابلٖ کِ ه٘عاى ذَضاک ههطفٖ ٍ ياطٗت  P<05/0) قسُ زضٗبفت کطزًس ًؿجت ثِ زٍ گطٍُ زٗگط ٍظى پبٗبًٖ ثبلاتطٕ زاقتٌس

ّبٕ ابٍٕ ًكبى زاز کِ ج٘طُ ٕغصه هَاز ٕظبّط ًّن ت٘قبثلًتبٗج ّبٕ غصاٖٗ قطاض ًگطفت. ّب تحت تبث٘ط ج٘طُتجسٗل غصاٖٗ ثطُ

يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ پرتِ قسُ زاضإ ثبلاتطٗي قبثل٘ت ًّن ظبّطٕ هبزُ ذكک ٍ ج٘طُ قبّس زاضإ ثبلاتطٗي قبثل٘ات   زضنس 45

ّب ًكبى زاز ثطًُتبٗج تجعِٗ تطک٘جبت ق٘و٘بٖٗ لاقِ  (.P<05/0)ًّن ظبّطٕ پطٍتئ٘ي ذبم ٍ ال٘بف ًبهحلَل زض قٌَٗسُ ذٌثٖ ثَز 

ذهَنا٘بت  ٍ  (P<05/0)زاقت زاضٕ تأث٘ط هعٌٖ زضنس ضََثت لاقِثط  تٌْب ِ اؾتفبزُ اظ ؾَُ  هرتل  يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ک

 زاضٕ ًجَزًس. آظهبٗكٖ زاضإ اذتلاف آهبضٕ هعٌٖ هرتل  ّبٕث٘ي گطٍُّب ثطُلاقِ 
 

َل افعاٗف ٍظى ًْبٖٗ ّوطاُ ثب افعاٗف ؾاُ   ًت٘جِ کلٖ تحق٘ق ًكبى زاز کِ ثب تَجِ ثِ ًتبٗج عولکطز ضقس ثِ ذه: گیزی نتیجه

ههطف يبٗعبت پرتِ قسُ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ ٍ ً٘ع افعاٗف قبثل٘ت ًّن هبزُ ذكک ج٘اطُ، اٗاي يابٗعبت فاطآٍضٕ قاسُ جابٗگعٗي       
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هٌبؾجٖ ثطإ زاًِ جَ ثِ عٌَاى هٌجع اًطغٕ زض ج٘طُ اؾت. ّوچٌ٘ي اؾتفبزُ اظ ؾَُ  هرتل  يبٗعبت پرتِ قسُ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ ثاط  

 زاضٕ ًساقت.تأث٘ط هعٌٖ ّبٕ پطٍاضٕ زض پبٗبى آظهبٗفبت لاقِ ثطُذهَن٘
 

 افعاٗف ٍظى، قبثل٘ت ًّن، ک٘ف٘ت لاقِ، پؿوبًس ؾ٘ت ظهٌٖ٘، ثطُ پطٍاضٕ : های کلیذی واژه
  

 هقذهه
 اظ ابنال  عبتٗياب  قابهل ٖ ٌ٘ظه ت٘ؾ عبتٗيب

 ٍ عٗا ضٕ ّاب ٌٖ٘ظه ت٘ؾ ،غصاٖٗ عٗنٌب زضٕ آى فطآٍض

غ٘اط قبثال    قسُ ؾطخٕ ّبٌٖ٘ظه ت٘ؾ ،ٖاصفزضقت 

 ٍ ثربضپعقاسُ  پَؾتِ آهبزُ، ذَضاک نٌعت زضاؾتفبزُ 

ٖ غ٘اط  ٌ٘ظهت٘ؾفطآٍضٕ  اظ ابنلپؽ هبًسّبٕ  طٗؾب

 ت٘ؾا (. 37) ثبقاس ٖ هٖاًؿبًٕ تغصِٗ ثطاقبثل ههطف 

 ثاطًج،  اظ ثعس جْبى هْن هحهَلات اظ ٖکٗ ٖاااٌ٘ظه

 ظهٌ٘اٖ زض ؾا٘ت  بًِ٘ؾابل  س٘ا تَل .ثبقسٖه شضت ٍ گٌسم

ِ  اؾت تي َى٘ل٘ه 5 اسٍز ٗطاىا ثاب   ّواساى اؾاتبى   کا

ِ  ٌٖ٘ظه ت٘ؾ تي ّعاض 970 تَل٘س ؾبلاًِ اسٍز  تبثؿاتبً

 ضا کكااَض ٌٖاا٘ظه ت٘ؾاا س٘ااتَل زضنااس 25 ،عُٗ٘پااب ٍ

 کل اظ زضنس 35 اسٍز جبًٗتقطّوچٌ٘ي . (39) زاضاؾت

ٕ فاطآٍض ٖ َا  زضزؾت آهاسُ   ٖ ثٌِ٘ظه ت٘ؾ هحهَل

ثاِ   عبتٗياب  يٗا اٍ  ضٍزٖها  ّسض ثِ عبتٗيب عٌَاىِ ث

ِ  ًكاَز  ههطفٖ زضؾت ثِ اگط ٍ طقسُ٘تروؾطعت   ثا

ؾ٘ت ظهٌ٘اٖ   .قَزٖه افعٍزُٖ ُ٘هح ؿتٗظ هكکلات

اؾات   اًطغٕهبزُ ذَضاکٖ غٌٖ اظ عٌَاى ٗک ِ ث اؾبؾبً

اًااطغٕ قبثاال هتبثَل٘ؿاان زض ياابٗعبت   هقااساض ٍ (35)

ُ ذكک ثطاثط ثط اؾبؼ هبزذبم ابنل اظ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ 

ثب اٗاي تفابٍت    ،ثبقس بًٌس جَ هٖه ٖغلاتثب اًطغٕ زاًِ 

ِ ًكارَاضکٌٌسگبى  آى زض قاکوجِ  ِ ًكبؾتکِ  تاط  آّؿات

پراتي قبثل٘ات ًّان    ٍلاٖ زض اا٘ي    قاَز  ترو٘ط هٖ

ٖ  افعاٗفزضنس  55 تب 4اظ آى ًكبؾتِ  ( ٍ 30)ٗبثاس   ها

ُ آًاعٗن  کٌٌسٍ هوبًعت )ؾَلاً٘ي( گل٘کَؾبٗسآلکبلَئ٘س

 ظهٌٖ٘ؾ٘ت(. 46) کٌسهٍٖ غ٘طفعبل تَضُ پطٍتئبظ ضا زًب

ِ  ،ثب تَجِ ثِ تغ٘٘ط ؾابذتوبى ًكبؾاتِ آى   قسُ پرتِ  ثا

 اظ ٍ ثاااَزُ پاااصٗطـ قبثااال زام تَؾاااٍ آؾااابًٖ

 ٗکااٖ اظ  ٍ اؾاات ثطذااَضزاض ثاابلاٖٗ ذااَضاکٖ ذااَـ

 ؾاجت  ٍ اؾات  ثابلا  ضََثت هقساض آى عَاهل ًبهٌبؾت

 بااث اهطٍظُ(. 45) قَز هٖ ذكک هبزُ ههطف کبّف

 هكاکل  اٗاي  ى،کطز ذكک هبًٌس ّبٖٗضٍـ اظ اؾتفبزُ

ٕ  ثؿ٘بض اسٍز تب  ؾا٘ت . اؾات  قاسُ  َاطف  ثاط  ظٗابز

ٕ  هٌجع ٗک عٌَاى ثِ اؾبؾبً ظهٌٖ٘ ِ  ًظاط  زض اًاطغ  گطفتا

 زض سضاتااکطثَّ٘ ثبلا َٕااااهحت زل٘ل ثِ کِ قَز هٖ

 هٌجع ظهٌٖ٘ ؾ٘ت(. 21) ثبقس هٖ زضنس 80 تب 75 اسٍز

 12 تاب  6 ااسٍز  زض تقطٗجابً  کِ اؾت پطٍتئ٘ي اظ فق٘طٕ

ٖ  ؾا٘ت  ذكک زُهب اظ زضنس  ذابم  پاطٍتئ٘ي  ضا ظهٌ٘ا

ِ  . ًتابٗج هُبلعابت ًكابز زاز   (21) زّاس  هٖ تكک٘ل  کا

ٖ  جبٗگعٗي ٗک تَاًسهٖ اصفٖ ّبٕ ظهٌٖ٘ ؾ٘ت  هٌبؾاج

ِ  اظ زضناس  50 تاَاى هٖ کِ ثبقس جَ ثطإ  غالات  زاًا

 ٖاظهٌ٘ؾ٘ت ثب ضا پطٍاضٕ بٕاااااّزام ثطإ ً٘بظ هَضز

 ضََثات  إزاض ظهٌٖ٘ ؾ٘ت(. 22ٍ  23) کطز جبٗگعٗي

ٕ  لاصا  ثبقاس، هٖ إتغصِٗيس هَاز ٍ ثبلا  ههاطف  ثاطا

قاطاٍٗ آة ٍ   (.46) قاَز  پرتِ ثبٗس ظهٌٖ٘ؾ٘ت ثٌِْ٘

َّاٖٗ ذبل هبًٌس زهبٕ ظٗبز، ٗرجٌاساى، قاست ًاَض،    

pH      قَضٕ ذابک ٍ ضََثات ثاط عولکاطز ٍ ک٘ف٘ات ،

ضؾس کاِ اؾاتفبزُ   ثِ ًظط هٖ(. 29)ؾ٘ت ظهٌٖ٘ هَثطًس 

ٖ ؾ٘ت ظهٌٖ٘اظ  ٖ  ّبٕ ااصف تَاًاس ٗاک جابٗگعٗي    ها

ّبٕ غلات ثبقس ٍ ٍ ٗب ؾبٗط زاًِجَ زاًِ هٌبؾجٖ ثطإ 

ؾ٘ت ظهٌ٘اٖ زاضإ ضََثات ثابلا ٍ    ّوچٌ٘ي يبٗعبت 

ههطف ثٌْ٘اِ  ثبقس، لصا ثطإ هًٖ٘ع إ هَاز يس تغصِٗ

(. گاعاضـ  23ٍ 22) هَضز فطآٍضٕ قاطاض گ٘اطز  ثبٗس  آى

کاِ اؾاتفبزُ اظ يابٗعبت ؾا٘ت ظهٌ٘اٖ ٍ      قسُ اؾات  

٘ي فطآٍضٕ آى زض ج٘طُ غصاٖٗ ًكارَاضکٌٌسگبى  ّوچٌ

 ٍ 12اثط هثت ضٍٕ عولکطز ضقاس اَ٘اًابت زاقات )   

ٖ  اطٍضتثب تَجِ ثِ ي (.37 ٖ  ٍ قٌبؾابٗ  هٌابثع  هعطفا

 کٌٌاسُ اًاطغٕ ج٘اطُ لاظم اؾات    ٍ ثَهٖ تاأه٘ي  جسٗس
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 ظهٌ٘اٖؾا٘تيبٗعبت  غاصاٖٗ اضظـ ٍ تَل٘س اؾتعساز

ّ  ثط عولکطز زام  ثاب  وچٌا٘ي ّبٕ پطٍاضٕ تع٘ا٘ي قاَز. 

 ثاب  ضاثُِ زض هحسٍزٕ علوٖ تحق٘قبت کِ اٗي ثِ تَجِ

ٖ ؾا٘ت يابٗعبت   اظ اؾاتفبزُ  اثطات ثاِ ناَضت    ظهٌ٘ا

ٍ کطزى  ذكکي ثب ثربض ٍ پرتفطآٍضٕ قسُ ثِ ضٍـ 

عٌَاى هٌجاع اًاطغٕ زض ج٘اطُ     ّوچٌ٘ي جبٗگعٌٖٗ آى ثِ

، زض اٗي هُبلعاِ  اًجبم قسُ ثَز ّبٕ پطٍاضٕغصاٖٗ زام

ِ  عبتٗيب هرتل  ؾَُ  ثب جًَِ زا ٌٖٗگعٗجباثطات   پرتا

قبثل٘ات ًّان    ،ضٍٕ عولکاطز ضقاس  ٖ ٌا ٘ظه ت٘ؾ قسُ

ِ  ٍ ٍٗػگٖ ظبّطٕ هَاز هغصٕ  ّبٕ ک٘فٖ ٍ کواٖ لاقا

 ّبٕ ًط پطٍاضٕ ظل هَضز ثطضؾٖ قطاض گطفت.ثطُ

 
 هاهواد و روش

ظهٌٖ٘ اظ هٌُقِ لالِ  هقساض هَضز ً٘بظ يبٗعبت ؾ٘ت

ل ثاِ کبضذبًاِ   ج٘ي اؾتبى ّوساى تِْ٘ ٍ پاؽ اظ اًتقاب  

تِْ٘ پَزض هبّٖ، اثتسا ثب زؾاتگبُ ذاطزکي چکكاٖ ثاِ     

قُعبت کَچکتط ذطز ٍ ؾپؽ زض هرابظى هرهاَل   

زضجاِ   120پرت هجْع ثِ گطزاى پابضٍٖٗ، زض زهابٕ   

هست  ب اطاضت غ٘ط هؿتق٘ن ثربض آة ٍ ثِگطاز، ثؾبًتٖ

زق٘قِ پرتِ قسُ ٍ ثب اؾتفبزُ اظ ؾ٘ؿتن ذكک کاي   60

حهاَل پرات قاسُ ذكاک ٍ     )کبضذبًِ قبل٘کَثٖ( ه

جبت قا٘و٘بٖٗ يابٗعبت پرتاِ    ؾپؽ آؾ٘بة قس. تطک٘

ظهٌ٘اٖ زض اٗاي آظهابٗف قابهل ضََثاات،      قاسُ ؾا٘ت  

اًجواي ضؾاوٖ    اؾابؼ  ثاط  پطٍت٘٘ي ذبم، چطثٖ ذابم 

ٕ  ق٘وٖ  زض ًابهحلَل  بف٘ا الٍ ( 2002) زاًبى کكابٍضظ

ٍ  ٍى ؾَؾااتَجااق ضٍـ ٕ س٘اؾاا ٍ ٖذٌثاا ٌسُٗقااَ

 (40ٍ  2) ٘ي قاس زض آظهبٗكگبُ تع٘ا  (1993ّوکبضاى )

 ِ زضناس ٍ هقاساض    4ٍ  1/0، 50/8، 2/75تطت٘ات   کِ ثا

هگبکاابلطٕ زض ّااط  12/3اًااطغٕ قبثاال هتبثَل٘ؿاان آى  

کِ ثاب اؾاتفبزُ اظ هعابزلات اًاطغٕ قبثال       ک٘لَگطم ثَز

 ME (MJ/kg DM) = 1.06 + 0.157 × GPهتبثَل٘ؿن )

+ 0.0084 × CP + 0.0022 × EE – 0.0081 × CA )

ِ  ز .(8هحبؾاجِ قاس )   ٕ  ME ض اٗاي هعبزلا  قبثال  اًاطغ

 تط٘لٖل٘ه (،ذكک هبزُ لَگطم٘ک زض هگبغٍل) ؿن٘هتبثَل

 هاابزُ ذكااک هاابزُ گااطمٖلاا٘ه 200 اظ سٕ٘ااتَل گاابظ

 هقااساض ؾاابعت، 24 اظ پااؽ فٗآظهااب هااَضز ٖذااَضاک

 ذابم  ٖچطثا  هقساض ،(ذكک هبزُ زضنس) ذبم ي٘پطٍتئ

اٗاي پاػٍّف   ثَز.  (زضنس) ذبکؿتط هقساض ٍ( زضنس)

تحق٘قبتٖ ًكرَاضکٌٌسگبى، زاًكکسُ علاَم   زض اٗؿتگبُ

زاهااٖ ٍ قاا٘لات زاًكااگبُ علااَم کكاابٍضظٕ ٍ هٌاابثع 

ضأؼ  20تعاساز  َج٘عٖ ؾبضٕ اًجبم قاس کاِ زض آى اظ   

ضٍظ ٍ ه٘ابًگ٘ي   195±15ثطُ ًط ظل ثاب ه٘ابًگ٘ي ؾاي    

ّابٕ هاَضز   ج٘اطُ ک٘لَگطم اؾاتفبزُ قاس.    32±2ٍظى 

س زضنا  45ٍ  30، 15تطت٘ت قبهل: قابّس،   آظهبٗف ثِ

ظهٌٖ٘ پرتِ قسُ ثِ جابٕ زاًاِ جاَ زض    يبٗعبت ؾ٘ت

ّابٕ  ج٘طُ، ثَز. اَ٘اًابت هاَضز آظهابٗف زض جبٗگابُ    

 )َااَل، عااطو ٍ اضتفااب ( اًفااطازٕ فلااعٕ ثااب اثعاابز 

ّبٕ آة ٍ ذاَضاک  هتط هجْع ثِ ظطف 1 × 1/1×85/0

ّابٕ  ًگْساضٕ قسًس. ذَضاک ههطفٖ هُبثق ثب ج٘اطُ 

َ  ٌظ٘ن قسُ زٍ ًَثت زض ضٍظ ٍ آة ثِت ضت آظاز زض نا

ّبٕ آظهبٗكاٖ  گطفت. زامّبٕ آظهبٗكٖ قطاض اذت٘بض ثطُ

ٕ  14زض هست  -ضٍظ )زٍضُ عبزت پصٗطٕ( علِ٘ ث٘وابض

ّبٕ آًتطٍتَکؿوٖ ٍ تت ثطفکٖ ٍاکؿٌِ٘ ٍ ثِ هٌظاَض  

ّبٕ اًگلٖ، زاضٍٕ ياس اًگال   ثط َطف کطزى آلَزگٖ

ّاابٕ آظهبٗكااٖ زض )آلجٌااساظٍل( ذَضاًااسُ قااسًس. زام

ََض تهابزفٖ تقؿا٘ن ٍ زض اٗاي     َِ ثِّبٕ هطثَجبٗگبُ

-پصٗطٕ ثِ هحٍ٘ قفاؽ ٍ ج٘اطُ  هست علاٍُ ثط عبزت

ّبٕ آظهبٗكٖ، اس اقتْبٕ آًْب ً٘اع تع٘ا٘ي قاس. زٍضُ    

ضٍظ ثَز کِ زض اٗي هست ثِ فبنالِ   80انلٖ آظهبٗف 

ؾابعت   12ّاب پاؽ اظ اعوابل    ضٍظ ٗک ثبض ثطُ 15ّط 

ظ هحطٍه٘ت اظ ذَضاک تَظٗي قسًس. زض اثتسإ ّط ضٍ

زازى، پاؽ هبًاسُ ذاَضاک ضٍظ قجال      قجل اظ ذاَضاک 

آٍضٕ ٍ تَظٗي ٍ ثاط اؾابؼ آى هقاساض ذاَضاک     جوع

افاعاض  ٍؾ٘لِ ًطمّب ثِج٘طُ ههطفٖ ضٍظ ثعس تع٘٘ي قس.

SRNS ًَٗؿااٖج٘ااطُ
ٍ ( 38( تٌظاا٘ن )9/1ًؿاارِ ) 2

                                                           
1. Small Ruminant Nutrition System (SRNS)  
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ٍ تْ٘ااِ ( 2007)غااصاٖٗ ثطاؾابؼ جااساٍل اات٘بجاابت  

ک٘ات هااَاز  تط، (1). جاسٍل  (25) ؾابظٕ قااسًس آهابزُ 

ٍ تجعِٗ ق٘و٘بٖٗ ج٘طُ غصاٖٗ هَضز اؾاتفبزُ   ذَضاکٖ

 زّس.زض اٗي تحق٘ق ضا ًكبى هٖ
 

 حسب ماده خشک()بز های آسمایشینسبت مواد خوراکی و تزکیب شیمیایی جیزه -1جذول 
Table 1. The feed components and chemical composition of experimental (DM basis) 

 )زضنس(هبزُ ذَضاکٖ 
Ingredients (% of diet) 

ؾ٘ت ظهٌٖ٘ پرتِ هرتل  ؾَُ  ت٘وبضّب ابٍٕ 

 )زضنس( زض ج٘طُ قسُ
Levels of baked potatoes (%) 

  0 15 30 45 

 45 30 15 0 (Barley) زاًِ جَ    

 0 15 30 45 (Baked potatoes) ؾ٘ت ظهٌٖ٘ پرتِ قسُ 

 30 30 29 28 (Corn silage) ؾ٘لاغ شضت 

 0 0 1 2 (Wheat straw) کبُ گٌسم  

 16 13.5 11.5 9 (Wheat bran) ؾجَؼ گٌسم  

 8 10.5 12.5 15 (Soybean meal) کٌجبلِ ؾَٗب 

 0.33 0.33 0.33 0.33 (Salt) ًوک 

  1هکول هعسًٖ + ٍٗتبهٌٖ٘
 (Mineral and vitamin premix1) 0.37 0.37 0.37 0.37 

 0.3 0.3 0.3 0.3 (Limestone) کطثٌبت کلؿ٘ن  

     (Calculated composition) بٖٗ ج٘طُ  تطک٘ت ق٘و٘

 65 65.5 65.4 65.7 ((%) Dry matter) هبزُ ذكک  

 14 13.9 13.85 14.2 ((%) Crude protein) پطٍتئ٘ي ذبم  

 28.8 28.1 28.0 27.8 ((%) NDF) ال٘بف ًبهحلَل زض قٌَٗسُ ذٌثٖ  

 2.61 2.63 2.63 2.67 (ME (Mcal/kg)) اًطغٕ قبثل ؾَذت ؾبظ 

 93.7 93.8 94.2 94.25 ((%) Organic matter) ُ آلٖ  هبز

 52.45 53.37 53.62 53.43 ((%) NFC)  2 کطثَّ٘سضات غ٘ط ال٘بفٖ

 3.4 3.3 3.2 3.2 ((%) Ash) ذبکؿتط  

 23.6 22.6 22.8 22.7 ((%) Hemi cellulose) ّوٖ ؾلَلع )زضنس(  

 2.2 2.3 2.2 2.1 ((%) Cellulose) ؾلَلع  

 1.35 1.33 1.33 1.37 ((%) Ether extract) تطٕ  عهبضُ ا
 :قابهل  هکول اظ ک٘لَگطم ّط .إ ٍٗتبه٘ي گطم 1/0 ٍ ز ٍٗتبه٘ي الوللٖ ث٘ي ٍااس 100000 آ، ٍٗتبه٘ي الوللٖ ث٘ي ٍااس 500000 :قبهل هکول اظ ک٘لَگطم ّط1

 1/0 ؾالٌ٘ن،  گطم 1/0 ،کجبلت گطم 1/0 ضٍٕ، گطم 3 هؽ، گطم 3/0 آّي، گطم 3 هٌگٌع، گطم 2 ؾسٗن، گطم  60 هٌ٘عٗن، گطم 20 فؿفط، گطم 90 کلؿ٘ن، گطم 180

 اکؿ٘ساًت آًتٖ گطم 3 ٗس، گطم
 NFC=100-(%NDF+%CP+%EE+%Ash)ال٘بفٖ: ضٍـ هحبؾجِ  کطثَّ٘سضات غ٘ط2

 

ثطإ تع٘٘ي تطک٘جبت ق٘و٘بٖٗ هَاز ذَضاکٖ قابهل  

ؿتط ّاط ٗاک اظ   ذبم، ذبک ي٘پطٍتئزضنس هبزُ ذكک، 

 ـ  ًوًَِ ّابٕ تَناِ٘   ّبٕ ذاَضاکٖ ثاب اؾاتفبزُ اظ ضٍ

( ٍ 2002) ٕکكابٍضظ  زاًبى ٖو٘ق ٖضؾو اًجوي قسُ

ال٘اابف ًاابهحلَل زض قااٌَٗسُ ذٌثااٖ ٍ ال٘اابف  هقاابزٗط 

 ٕ  ـ ًبهحلَل زض قٌَٗسُ اؾا٘س ٍ  ٍى ؾَؾات  ثاِ ضٍ

 77تاب   70تع٘٘ي قاس. زض ضٍظّابٕ    (1993ّوکبضاى )

ّابٕ آظهبٗكاٖ   ًن ج٘طُآظهبٗف ثطإ تع٘٘ي قبثل٘ت ّ

ضٍظ، ثبقٖ هبًسُ هَاز ذَضاکٖ  7اقسام قس. زض َٖ اٗي 

ّابٕ  ضأؼ کاِ زض قفاؽ   20 ّب ثِ تعاساز ٍ هسفَ  زام
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 ِ آٍضٕ ناَضت ضٍظاًاِ جواع    هتبثَل٘کٖ قطاض زاقتٌس ثا

 ِ -قس. زض اثتسإ ّط ضٍظ ً٘ع اظ ذَضاک ههطفٖ ًوًَا

ًوًَاِ   7ضٍظ ثطإ ّط گَؾفٌس  7قس. ثعس اظ گ٘طٕ هٖ

ًوًَِ ثبقٖ هبًسُ  7ًوًَِ ذَضاک ههطفٖ ٍ  7سفَ ، ه

ّبٕ اذص قاسُ اظ ّاط زام   ذَضاک ٍجَز زاقت. ًوًَِ

ٖ   -20ثِ نَضت ضٍظاًاِ زض زهابٕ    گاطاز  زضجاِ ؾابًت

ّاابٕ ضٍظ، ًوًَااِ 7ًگْااساضٕ قااسًس. ثعااس اظ اتواابم 

هسفَ ، ذَضاک ههطفٖ ٍ ثبقٖ هبًسُ ذَضاک، ّط ٗک 

کسام ثاطإ ّاط    ثب ّن هرلٌَ ٍ ٗک ًوًَِ کلٖ اظ ّط

اَ٘اى آظهبٗكٖ اذص قس. ًوًَِ اذاص قاسُ اظ ّاط زام    

زضجاِ   -20تب ظهبى اًجبم تجعٗاِ قا٘و٘بٖٗ زض زهابٕ    

 ٖ گاطاز ًگْاساضٕ قااسًس. ثاطإ تع٘ا٘ي يااطاٗت     ؾابًت

ّبٕ ذاَضاک ٍ هاسفَ  زض زهابٕ    قبثل٘ت ًّن، ًوًَِ

ؾابعت ذكاک ٍ    48گطاز ثاِ هاست   زضجِ ؾبًتٖ 55

 ِ ٕ آؾ٘بة قسًس. ؾپؽ ًوًَا ذاَضاک ههاطفٖ ٍ    ّاب

ثبقٖ هبًسُ ٍ ًوًَِ هسفَ  زض آظهبٗكگبُ، هَضز تجعٗاِ  

 ق٘و٘بٖٗ قطاض گطفتٌس.  

( 2005)ًؿارِ   SASّب ثاب کواک ًاطم افاعاض     زازُ

تجعٗاِ ٍ تحل٘ال قاسًس     GLMثِ ضٍـ  1/9ٍٗطاٗف 

ِ  ٕثطاّوچٌ٘ي  .(33) اٍل٘اِ   ٍظى، ًْٖٗاب  ٍظى هحبؾاج

ِ  ّاب ثطُ . قاس  زازُ قاطاض  هاسل  زض تٗا کٍَاض عٌاَاى  ثا

ّاب ثاب اؾاتفبزُ اظ ضٍـ آظهاَى چٌاس      هقبٗؿِ ه٘بًگ٘ي

اًجابم قاس. زض    05/0ؾُ  هعٌٖ زاضٕ  إ زاًکيزاهٌِ

اٗي آظهبٗف اظ َط  آظهبٗكٖ کبهلاً تهابزفٖ اؾاتفبزُ   

 قس کِ هسل آهبضٕ آى ثِ نَضت ظٗط اؾت:
Yij = µ + Ti + e ij 

: Ti :  ه٘ابًگ٘ي کال،   µ: هتغ٘ط ٍاثؿاتِ،  Yijزض اٗي هسل 

 : اثطات اقتجبُ آظهبٗكٖ اؾت.eijج٘طُ ٍ اثط 

 نتایج و بحث 

ّبٕ آظهبٗكٖ ثط ذاَضاک  ًتبٗج هطثٌَ ثِ اثط ج٘طُ

  ٖ  ههطفٖ، افعاٗف ٍظى ضٍظاًِ ٍ يطٗت تجاسٗل غاصاٗ

ه٘ابًگ٘ي ٍظى اٍل٘اِ   ًكبى زازُ قسُ اؾت.  2زض جسٍل

ثطُ ّب زض ّوِ ت٘وبضّب هكبثِ ثَز اهاب ٍظى ًْابٖٗ ثاطُ    

زضنس يابٗعبت پرتاِ    45ٍ  30ّبٖٗ کِ ج٘طُ ابٍٕ 

زاضٕ ضا قسُ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ زضٗبفت ًوَزًس افعاٗف هعٌٖ

ًتبٗج ٗک هُبلعِ زض تغصِٗ گبٍّابٕ قا٘طٕ   ًكبى زاز. 

ّفتِ ثب اؾتفبزُ اظ يابٗعبت ؾا٘ت ظهٌ٘اٖ     12ثِ هست 

زضنس( ًكابى   20ٍ 15، 10زض ؾَُ  هرتل  )نفط، 

زاز کِ ههطف هبزُ ذكک تحت تاأث٘ط ت٘وبضّاب قاطاض    

(. ّوچٌاا٘ي تااأه٘ي اًااطغٕ ثااِ قااکل    27ت )ًگطفاا

کطثَّ٘سضات )ًكبؾتِ( ثِ عٌَاى هٌجع اٍلِ٘ اًطغٕ ثطإ 

تَاًاس ثبعاا افاعاٗف تَل٘اس     ّبٕ قکوجِ هٖه٘کطٍة

پطٍتئ٘ي ه٘کطٍثٖ قَز. ًَ  کطثَّ٘سضات ّوطاُ ثب ًَ  

کٌٌسُ هقاساض تاأث٘ط پاصٗطٕ هابزُ     ٍ هقساض علَفِ، تع٘٘ي

 ٖ جاِ ٗاک هُبلعاِ    ًت٘(. 40ثبقاٌس ) ذكک ههطفٖ ها

ههطف يبٗعبت ابنل اظ فطآٍضٕ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ )ثربض 

زازُ قسُ( زض ج٘طٓ گَؾبلِ ّبٕ گَقتٖ پطٍاضٕ ًكبى 

  ٖ  زاز کِ ثب افعاٗف ؾُ  ههطف يبٗعبت ؾا٘ت ظهٌ٘ا

زض ج٘طُ، ههطف هبزٓ ذكک ثِ ناَضت   زضنس 50تب 

ذُٖ کابّف ٗبفات. زض اٗاي آظهابٗف، افاعاٗف ٍظى      

قبّس ٍ ثابظزُ ذاَضاک    ضٍظاًِ ت٘وبضّب ًؿجت ثِ گطٍُ

ههطفٖ ً٘ع ثب افعاٗف ؾُ  يبٗعبت ؾا٘ت ظهٌ٘اٖ زض   

(. زض ٗک پاػٍّف زٗگاط ضٍٕ   17ج٘طُ کبّف ٗبفت )

ّبٕ پطٍاضٕ، يابٗعبت ابنال اظ فاطآٍضٕ ؾا٘ت     ثطُ

زضناس جابٗگعٗي    50ٍ 25ظهٌٖ٘ زض ؾِ ؾُ  نافط،  

زاًِ شضت قس. ًتبٗج اٗي آظهبٗف ًكبى زاز کِ اظ ًظاط  

ًّن ال٘بف ذبم ٍ عهبضٓ  ل٘تههطف هبزٓ ذكک، قبث

زاضٕ ثاا٘ي ت٘وبضّااب عاابضٕ اظ ً٘تااطٍغى، تفاابٍت هعٌااٖ

هكبّسُ ًكس، ٍلٖ ٍظى ًْبٖٗ ٍ افاعاٗف ٍظى ضٍظاًاِ   

 (.28زاضٕ کبّف ٗبفات ) ََض هعٌٖ زض اٗي آظهبٗف ثِ

   ُ َ  يابٗعبت  کبّف ههطف ذَضاک ثاب افاعٍزى ؾا

  ِ زل٘ال پابٗ٘ي ثاَزى قبثل٘ات      پرتِ قسُ ؾ٘ت ظهٌ٘اٖ ثا

پطٍتئ٘ي هَجَز زض يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ ذابم  اؾتفبزُ 

   ِ هٌظاَض   ٍ زض ًت٘جِ کوجَز هٌبثع ً٘تطٍغى هاَضز ً٘ابظ ثا

ترو٘ط ٍ ًّن ذاَضاک ثاَز کاِ اثاط ثبظزاضًاسگٖ ثاط       

. عالاٍُ ثاط اٗاي    (13) ههطف اذت٘ابضٕ زاقاتِ اؾات   

ٍجَز تطک٘جبت آلکبلَئ٘سٕ ٍ ً٘ع ضََثت ًؿجتبً ثابلا زض  
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هل هَثط زٗگاطٕ  تَاًس عبيبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ ذبم هٖ

ثبقس کِ ؾاجت هحاسٍز ًواَزى ههاطف ذاَضاک زض      

 ٖ (. 13ذاابم قااَز ) نااَضت اؾااتفبزُ اظ ؾاا٘ت ظهٌ٘اا

تااااطٗي اظ هْاااان 4ٍ آلفبچاااابکًَ٘ي 3آلفبؾااااَلاً٘ي

-گل٘کَآلکبلَئ٘سّبٕ هَجَز زض ثرف پَؾت ٍ چكان 

اسٍزٕ ثاِ ااطاضت    ظهٌٖ٘ ذبم اؾت کِ تب ّبٕ ؾ٘ت

ضًٍاااس. ّوچٌااا٘ي ٍ اظ ثااا٘ي ًواااٖ هقااابٍم ّؿاااتٌس

گل٘کَآلکبلَئ٘سّب هَجَز زض ؾ٘ت ظهٌٖ٘ ذبم ثِ زل٘ال  

 ٖ اؾاتطاظ ٍ اذاتلال زض   کاَل٘ي اثطات آى ثط فعبل٘ت آًتا

ّاابٕ غكاابٕ ؾاالَلٖ هَجاات اثااطات هٌفااٖ زض ؾاا٘تن

(. هُبلعابت ًكابى زاز کاِ فاطآٍضٕ     9گَاضقٖ قاَز ) 

تَاًاس هحتاإَ گل٘کَآلکبلَئ٘ااسّب ضا  ظهٌ٘ااٖ هااٖؾا٘ت 

َضاک ههطفٖ زض آظهبٗف ابيط، ذ. (16) کبّف زّس

)نافط،   زض ّ٘چ کسام اظ ؾَُ  هاَضز اؾاتفبزُ  ضٍظاًِ 

، يبٗعبت پرتِ قسُ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ زضنس( 45ٍ  30، 15

ّبٕ آظهبٗكٖ ًكابى  ث٘ي ت٘وبضزاضٕ ضا زض تفبٍت هعٌٖ

ًساز. تحت تأث٘ط قطاض ًگطفتي هبزُ ذكک ههاطفٖ زض  

اٗااي هُبلعااِ ااتواابلاً ثااِ هقااساض )ؾااُ ( اؾااتفبزُ اظ  

ثبقس کِ ثاب  ُ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ هطثٌَ هٖيبٗعبت پرتِ قس

کاِ اظ ؾاَُ     (2008تابٍٗلا ٍ ّوکابضاى )   آظهبٗكبت

زضنس يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ زض ج٘اطُ   50ٍ  25نفط، 

کاِ اظ   (2011ابهاس ٍ ّوکابضاى )  ّوچٌ٘ي ٍ گَؾفٌس 

زضنس يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌ٘اٖ زض   14ٍ  7ؾَُ  نفط، 

ٍ  12تٌابقى زاضز )  ج٘طُ ثطُ پطٍاضٕ اؾتفبزُ کطزًاس، 

( ًكابى زازُ  2016زض هُبلعِ قبضهب ٍ ّوکابضاى )  .(37

زضناس زض   75قس کِ اؾتفبزُ اظ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ تب ؾاُ   

ج٘طُ ثب هَفق٘ت جبٗگعٗي زاًِ جاَ قاس ٍ اثاط هٌفاٖ     

  (.  34ّب ًساقت )ضٍٕ عولکطز ضقس گَؾبلِ

َااَضکلٖ تاابثع هقااساض  يااطٗت تجااسٗل غااصاٖٗ ثااِ

ههطف، ًّن ٍ جصة ذَضاک ٍ افعاٗف ٍظى اَ٘اى 

 ٖ (. زض اٗااي آظهابٗف، ثااب افااعاٗف ؾااُ   20ثبقااس )ها

ؾا٘ت ظهٌ٘اٖ، ثْجاَز زض    يبٗعبت پرتِ قاسُ  ههطف 

                                                           
1. α-solanine 

2. α-Chaconine 

يطٗت تجاسٗل غاصاٖٗ هكابّسُ ٍلاٖ اظ ًظاط آهابضٕ       

زاضٕ زض ث٘ي ت٘وبضّب زٗسُ ًكس. ًتبٗج ٗک تفبٍت هعٌٖ

ّبٕ پطٍاضٕ ًط ًػاز افكبضٕ ًكابى زاز  هُبلعِ ضٍٕ ثطُ

ٖ  ظهٌٖ٘ اثط کِ ؾَُ  هرتل  يبٗعبت ؾ٘ت زاضٕ هعٌا

ههطف ذَضاک، افعاٗف ٍظى ضٍظاًِ ٍ ٍظى ًْابٖٗ   ثط

ضازًٍاع ٍ ّوکابضاى    (. ًت٘جِ تحق٘ق32پطٍاض ًساقت )

ٍ  30، 20، 10ًكبى زاز تغصِٗ ؾاَُ  نافط،    (2001)

40  ٖ ؾا٘ت ظهٌ٘اٖ زض ج٘اطُ     زضنس هحهَلات فطعا

گَقتٖ، عولکاطز پاطٍاض ضا کابّف    ّبٕ پطٍاض گَؾبلِ

ًتابٗج ٗاک   تحق٘اق ابياط،    هَافق ثب ًتابٗج  (.30زاز )

هُبلعِ ًكبى زاز کاِ ثاب افاعٍزى ؾاِ ؾاُ  يابٗعبت       

زضناس( ثاِ    25ٍ  5/12ظهٌٖ٘ زض ج٘اطُ )نافط،   ؾ٘ت

ّبٕ پطٍاضٕ، ٍظى ًْابٖٗ ثاطُ ّابٕ پاطٍاضٕ     ج٘طُ ثطُ

(. زض 37تحت تأث٘ط ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖ قطاض ًگطفات ) 

افاعاٗف   ثاب ه٘ابًگ٘ي   4ٍ  1هُبلعِ ابيط، ت٘وبضّابٕ  

تطت٘اات کوتااطٗي ٍ  گااطم زض ضٍظ، ثااِ 210ٍ  180ٍظى 

ث٘كتطٗي هقاساض افاعاٗف ٍظى ضٍظاًاِ ضا زاقاتٌس ٍلاٖ      

ّب زض نفت افاعاٗف ٍظى ضٍظاًاِ   تفبٍت ث٘ي ه٘بًگ٘ي

 (2011ابهاس ٍ ّوکابضاى )   زاض ًجَز کِ ثاب ًتابٗج  هعٌٖ

ًت٘جِ ٗک گعاضـ ًكبى زاز کِ . (12) ثبقسهتٌبقى هٖ

ٗاک جابٗگعٗي   تَاًس هٖ ههطف يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘

     ِ ٕ  هٌبؾت ثطإ زاًاِ جاَ زض ج٘اطُ ثبقاس ثا کاِ   َاَض

زضنس زأً جَ هاَضز ً٘ابظ    25ٍ  50تَاًس تب ؾُ   هٖ

ّبٕ پطٍاضٕ ٍ گبٍّابٕ  ّبٕ گَؾبلِتطت٘ت زض ج٘طُ ثِ

ًتبٗج ٗاک پاػٍّف ضٍٕ    (.26ق٘طٕ جبٗگعٗي قَز )

گبٍّبٕ گَقتٖ ثلػٗکٖ  ًكبى زاز کِ ههاطف ؾا٘ت   

ٖ زض 60ظهٌٖ٘ زض ج٘طُ )تب  زاضٕ نس کٌؿبًتطُ( اثط هعٌا

ٍ يااطٗت تجااسٗل غااصاٖٗ  ضٍٕ افااعاٗف ٍظى ضٍظاًااِ

ٖ  ِ ًساقت ٍلٖ ههطف ذاَضاک ثا   زاضٕ زض َاَض هعٌا

ت٘وبض ابٍٕ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ ًؿجت ثِ ت٘وبض قبّس افعاٗف 

 (. 7زاقت )
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Table 2. The Effects of experimental diets fed to fattened male lambs with cooked potatoes waste on the average 

of performance traits 

 نفبت/ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖ
Treatments/traits 

 ت٘وبضّب ابٍٕ ؾَُ  هرتل  ؾ٘ت ظهٌٖ٘ 

 ٘طُ )زضنس(پرتِ قسُ زض ج
Levels of baked potatoes (%) 

SEM P-Value 

0 15 30 45 

ٍظى قطٍ  پطٍاض )ک٘لَگطم( 

(Fattening starting weight) 
32.00 32.40 32.85 33.00 0.29 0.31 

 ٍظى ًْبٖٗ پطٍاض )ک٘لَگطم(

(Fattening finishing weight) 
46.40b 47.52b 48.85a 49.80a 0.15 0.04 

ٍظى ضٍظاًِ )گ٘لَگطم(  افعاٗف

(Average daily gain) 
0.18 0.19 0.20 0.21 0.01 0.11 

 ههطف ذَضاک )ک٘لَگطم(

(Feed intake) 
1.47 1.50 1.57 1.61 0.04 0.15 

 8.16 7.93 7.85 7.66 0.07 0.30 (FCRيطٗت تجسٗل غصاٖٗ )

 زاضٕ ّؿتٌس.تلاف آهبضٕ هعٌٖ، زاضإ اذ05/0زض ؾُ  آهبضٕ  هتفبٍت اطٍف ثب ؾتَى ّط ّبٕه٘بًگ٘ي

SEM: اقتجبُ اؾتبًساضز ه٘بًگ٘ي 

P-Value: ٌٖزاضٕااتوبل هع 

  

ّبٕ آظهبٗكٖ ثط ه٘ابًگ٘ي قبثل٘ات ًّان    اثط ج٘طُ

ِ ًكابى   (3)ذَضاک زض جسٍل  ظبّطٕ قبثل٘ات   زاز کا

ال٘ابف ًابهحلَل زض   ًّن هبزُ ذكک، پطٍتئ٘ي ذابم،  

ت٘وبضّاب   زاضٕ تحات تاأث٘ط  ََض هعٌٖ قٌَٗسُ ذٌثٖ ثِ

قبثل٘ات  . ث٘كاتطٗي ٍ کوتاطٗي   (>05/0Pقطاض گطفتٌاس ) 

زضنس  45تطت٘ت زض ت٘وبض  ًّن ظبّطٕ هبزُ ذكک ثِ

يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ ٍ ت٘وبض قبّس هكابّسُ قاس. زض   

قبثل٘ت ًّن ظبّطٕ پطٍتئ٘ي ذابم ٍ ال٘ابف ًابهحلَل    

زض قٌَٗسُ ذٌثٖ، ت٘وبض قبّس زاضإ ث٘كتطٗي ٍ ت٘وابض  

ظهٌٖ٘ زاضإ کوتطٗي هقابزٗط   زضنس يبٗعبت ؾ٘ت 45

عواط ٍ ّوکابضاى    ثاب ًتابٗج   ثَزًس کاِ ًتابٗج ابياط    

. ه٘اابًگ٘ي قبثل٘اات ًّاان (28) هُبثقاات زاضز( 2010)

اک، ذَضاک تحت تابث٘ط هقاساض ههاطف ذاَض     ظبّطٕ

  ٖ افاعاٗف  (. 41ثبقاس ) تطک٘ت ج٘طُ ٍ اًاساظُ شضات ها

کطثَّ٘سضات غ٘طال٘بفٖ هٌجط ثِ افعاٗف قبثل٘ات ًّان   

تابٍٗلا ٍ ّوکابضاى   (. ّوچٌ٘ي 1قَز )هٖ هبزُ ذكک

کِ ّ٘چ تفبٍت قبثال تاَجْٖ زض    ًكبى زازًس( 2008)

قبثل٘ت ًّن هَاز هغصٕ ثب ٍجَز ؾَُ  ؾ٘ت ظهٌ٘اٖ  

. ّوچٌا٘ي  (37) فطآٍضٕ قسُ زض ج٘طُ هكابّسُ ًكاس  

-ًت٘جِ ٗک هُبلعِ ًكبى زاز کِ ههطف يبٗعبت ؾ٘ت

 ث٘طٕ ثاط قبثل٘ات ًّان پاطٍتئ٘ي ذابم ج٘اطُ      أظهٌٖ٘ ت

أث٘ط ًساقت ٍلٖ ثط قبثل٘ات ًّان هابزُ ذكاک آى تا     

زاضٕ زاقت. ّوچٌ٘ي زض اٗي آظهبٗف، ثب افاعٍزى  هعٌٖ

زضنس يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘، قبثل٘ات ًّان    20ؾُ  

  ٕ ج٘اطُ کابّف ٗبفات     ف٘جط هحلَل زض قاٌَٗسُ اؾا٘س

(. ًتبٗج ثطذٖ هُبلعبت ًكبى زاز کِ ايبفِ کاطزى  27)

تاب ااسٕ   ؾ٘ت ظهٌ٘اٖ ثاِ ج٘اطُ    يبٗعبت پرتِ قسُ 

قَز. هَجت افعاٗف قبثل٘ت ًّن ال٘بف ذبم ج٘طُ هٖ

ٖ  اٗي هَيَ  ااتوبلاً تَاًاس ثاِ زل٘ال تابث٘ط هثجات      ها

ههطف يبٗعبت پرتِ قسُ ؾا٘ت ظهٌ٘اٖ ثاط قبثل٘ات     

ّاب ثبقاس   ّبٕ ؾبذتوبًٖ اٗي ج٘اطُ ًّن کطثَّ٘سضات

(20  .) 

 (1994ٍى ؾَؾاات ٍ ّوکاابضاى ) ًتاابٗج آظهاابٗف

ّبٕ غ٘اط ال٘ابفٖ زض   سضاتًكبى زاز کِ افعاٗف کطثَّ٘
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ّابٕ ًكارَاضکٌٌسُ ثاِ زل٘ال ترو٘اط ؾاطٗع       ج٘طُ زام

إ، هقساض تَل٘س اؾا٘س لاکت٘اک ضا   ّبٕ قکوجِه٘کطٍة

هبٗعاابت قااکوجِ  pHافاعاٗف زازُ، هٌجااط ثااِ کابّف   

اٗااي ابلاات ؾااجت کاابّف فعبل٘اات  . (41) قااَز هااٖ

ّبٕ ؾلَل٘ت٘ک زض قکوجِ قسُ ٍ هقساض ٍ ًاطخ   ثبکتطٕ

زض هُبلعِ ابياط،  زّس. ضا کبّف هًّٖن ال٘بف ذبم 

ضؾس کبّف قبثل٘ت ًّن ظابّطٕ پاطٍتئ٘ي   ثِ ًظط هٖ

يابٗعبت  ّبٕ تغصِٗ قاسُ ثاب ج٘اطُ زاضإ    ذبم زض ثطُ

ظهٌ٘اٖ هوکاي اؾات تاب ااسٍزٕ ثاِ        ؾ٘تپرتِ قسُ 

تط اضتجبٌ زاقاتِ ثبقاس   ؾبذت پطٍتئ٘ي ه٘کطٍثٖ پبٗ٘ي

 ضؾس کِ کبّف قبثل٘ت ًّن تطک٘جبتثِ ًظط هٖ(. 36)

زَٗاضُ ؾلَلٖ زض اٗي آظهبٗف ًبقٖ اظ اٗاي اهاط ثبقاس    

(42 ِ پاصٗطٕ پاطٍتئ٘ي    (. اظ َطفٖ کبّف قبثل٘ت تجعٗا

ذبم زض قاکوجِ ً٘اع هوکاي اؾات ًبقاٖ اظ افاعاٗف       

ؾااطعت عجااَض ثااِ ّوااطاُ افااعاٗف ؾااُ  ههااطف    

ظهٌٖ٘ زض ج٘اطُ ثبقاس ٍ اظ آًجابٖٗ کاِ هبّ٘ات       ؾ٘ت

ظهٌ٘اٖ پرتاِ قاسُ ثاِ قاکل پاَزضٕ        يبٗعبت ؾا٘ت 

تَاًس تأث٘ط ث٘كتطٕ ثط کبّف ثبقس، لصا اٗي عبهل هٖ هٖ

پصٗطٕ اٗي ثرف اظ ج٘طُ زاقاتِ ثبقاس. کابّف     تجعِٗ

ّبٕ ؾلَل٘ت٘ک زض اٗي آظهابٗف هوکاي   فعبل٘ت ثبکتطٕ

اؾت ؾاجت کابّف قبثل٘ات ًّان تطک٘جابت زٗاَضاُ       

ؾلَلٖ ٍ پطٍتئ٘ي ذبم ٍ ثاِ زًجابل آى، کابّف ًّان     

ّااابٕ ال٘ااابفٖ ٍ افاااعاٗف ًّااان    کطثَّ٘اااسضات

(. زض آظهابٗف  43ّبٕ غ٘طال٘ابفٖ ثبقاس )   کطثَّ٘سضات

ظهٌٖ٘  ثب افعاٗف ؾَُ  ههطف يبٗعبت ؾ٘ت ابيط،

قبثل٘ت ًّن پطٍتئ٘ي ذبم ج٘طُ  ّب،پرتِ قسُ زض ج٘طُ

زاضٕ ًؿجت ثِ ت٘وبض قبّس کبّف ٗبفات،  ََض هعٌٖ ثِ

ٖ   ي٘پاطٍتئ علت کبّف قبثل٘ات ًّان    تَاًاس  ذابم ها

قاکوجِ، ؾاطعت    pHاٗي ثبقس کِ ثاب کابّف    ااتوبلاً

ًبپسٗس قاسى ثراف ً٘تاطٍغى ج٘اطُ زض قاکوجِ، ً٘اع       

(. ًتابٗج ٗاک هُبلعاِ ًكابى زاز کاِ      3ٗبثس )کبّف هٖ

جبٗگعٌٖٗ يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ ثب زاًِ غلات زض ج٘طُ 

زاضٕ ضٍٕ قبثل٘ت ًّان  ّبٕ پطٍاضٕ اثط هعٌٖگَؾبلِ

ُ ًساقات  هبزُ آلٖ، ال٘بف ذابم ٍ عهابضُ اتاطٕ ج٘اط    

علاات  (2001ضازًٍااع ٍ ّوکاابضاى )  (. ّوچٌاا٘ي19)

کبّف قبثل٘ت ًّن پطٍتئ٘ي ذبم زض اثط افعاٗف ؾُ  

ضا، کابّف   ههطف ؾ٘ت ظهٌٖ٘ پرتاِ قاسُ زض ج٘اطُ   

پطٍتئ٘ي قبثل تجعِٗ زض قکوجِ ٍ ٗب ترو٘اط ثبکتطٗابٖٗ   

ث٘كتط زض ضٍزُ فطاخ اَ٘اًبت آظهبٗكٖ ّوطاُ ثاب زفاع   

ٖ ث٘كتط ً٘تطٍغى اظ ضاُ ه ًكبؾاتِ   (.30) زاًٌاس سفَ ، ها

ٕ هْاان ّاابٕ غاالات ٍ ظإ زاًااِتااطٗي تطک٘اات اًااطغ

اؾت ٍ ث٘ي اٗي هٌبثع ًكبؾاتِ زض ه٘اعاى ٍ   ظهٌٖ٘  ؾ٘ت

ؾطعت تجعِٗ زض قکوجِ تفبٍت ٍجاَز زاضز. ًكبؾاتِ   

 5ظهٌ٘اٖ  زضنس زض ؾبعت ٍ ًكبؾتِ ؾ٘ت 29جَ زاًِ 

   ٖ (. 44قاًَس ) زضنس زض ؾبعت زض قاکوجِ ًّان ها

زض ًكبؾاتِ   Aثعضگتط هقبٍم ثِ آًعٗن ًاَ    ّبٕگطاًَل

ّبٕ کَچکتط ٍ اظ ًَ  ظهٌٖ٘ زض هقبٗؿِ ثب گطاًَلؾ٘ت

B ٖتَاًاس ٗکاٖ اظ زلاٗال اذاتلاف     زض ًكبؾتِ جَ، ه

الگَٕ ترو٘ط آًْب ثبقس. ّوچٌ٘ي ًكبؾتِ ؾ٘ت ظهٌ٘اٖ  

ِ ًوٖ عٌاَاى هٌجاع اًاطغٕ ثاب      تَاًس هبًٌس ًكبؾتِ جَ ثا

ّابٕ قاکوجِ زض   کطٍةقبثل٘ت زؾتطؾٖ آؾبى ثطإ ه٘

ًّان تطک٘جاابت هغاصٕ ذااَضاک ثبقاس کااِ اٗاي اهااط     

تَاًس ٗکٖ اظ زلاٗل ااتوبلٖ کبّف قبثل٘ات ًّان    هٖ

ظبّطٕ پاطٍتئ٘ي ذابم ٍ ال٘ابف ًابهحلَل زض قاٌَٗسُ      

ًتبٗج ذهَنا٘بت لاقاِ ثاطُ ّابٕ      (.11ذٌثٖ ثبقس )

کاِ ثا٘ي ت٘وبضّابٕ     ( ًكبى زاز4آظهبٗكٖ زض جسٍل )

ٖ آظهبٗكٖ زض اٗي نفبت ا -ظ ًظط آهبضٕ اذتلاف هعٌا

( 1998زاضٕ ٍجااَز ًساقاات. گاابزٍ ٍ ّوکااابضاى )   

ِ  ؾ٘تيبٗعبت  ّاب ثطضؾاٖ   ظهٌٖ٘ ضا ثط عولکطز ثعغبلا

 ٖ -کطزًس ٍ گعاضـ ًوَزًس کِ زض ث٘ي ت٘وبضّب اثط هعٌا

کاِ ثاب   ( 10) ّبٕ لاقِ هكابّسُ ًكاس   ٍٗػگٖ زض زاضٕ

( ٍ ًلؿااَى 2011ًتابٗج آظهاابٗف ابهاس ٍ ّوکاابضاى )  

(. عااسم تفاابٍت 24 ٍ 12اًٖ زاقاات )( ّوراا2009َ)

زاض زض نفبت عولکطزٕ ٍ ثبظزُ لاقِ زض هُبلعاِ   هعٌٖ

تَاى ااتوبلاً ثِ ٗکؿبى ثَزى هبزُ ذكاک  ابيط ضا هٖ

 (.5ههطفٖ اَ٘اًبت آظهبٗكٖ زض ت٘وبضّب ًؿجت زاز )
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 )درصذ(مواد مغذی قابلیت هضم  بز یسمین های پزواری حاوی ضایعات پخته سیب تغذیه شذه به بزه های آسمایشیاثز جیزه :3جذول 
Table 3. The Effects of experimental diets fed to fattened male lambs with cooked potatoes wastes on the mean 

of apparent digestibility (%) 

 ّب/ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖقبذم
Treatments/traits 

 ظهٌٖ٘  ت٘وبضّب ابٍٕ ؾَُ  هرتل  ؾ٘ت

 قسُ زض ج٘طُ )زضنس(پرتِ 
Levels of baked potatoes (%) 

SEM P-value 

0 15 30 45 

 61.80d 63.70c 65.40b 69.61a 0.17 0.009 (Dry matter)                    هبزُ ذكک 

 55.71a 54.90ab 54.23bc 53.12c 1.06 0.006 (Crude protein)               پطٍتئ٘ي ذبم 

 56.12a 54.32b 52.07c 51.13c 0.13 0.006 (NDF)     زض قٌَٗسُ ذٌثٖ ال٘بف ًبهحلَل

 45.03 44.65 43.42 43.18 0.56 0.16 (ADF)ال٘بف ًبهحلَل زض قٌَٗسُ اؾ٘سٕ   

 زاضٕ ّؿتٌس.، زاضإ اذتلاف آهبضٕ هع05/0ٌٖزض ؾُ  آهبضٕ  هتفبٍت اطٍف ثب ؾتَى ّط ّبٕه٘بًگ٘ي

SEM: ٘ياقتجبُ اؾتبًساضز ه٘بًگ 

P-Value: ٌٖزاضٕااتوبل هع 

 های خصوصیات لاشهبز میانگین سمینی های پزواری حاوی ضایعات پخته سیبتغذیه شذه به بزه های آسمایشیاثز جیزه :4جذول 
Table 4. The Effects of experimental diets fed to fattened male lambs with cooked potatoes wastes on averages 

carcass characteristics  

 نفبت / ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖ
Carcass traits 

 ظهٌٖ٘  ت٘وبضّب ابٍٕ ؾَُ  هرتل  ؾ٘ت

 پرتِ قسُ زض ج٘طُ )زضنس(
Levels of baked potatoes (%) 

SEM P-Value 

0 15 30 45 

 ٍظى لاقِ پُط )ک٘لَگطم(
Full carcass weight 

37.50 38.40 35.80 36.50 0.07 0.11 

 لاقِ گطم )ک٘لَگطم( ٍظى
Warm carcass weight 

26.56 27.66 25.23 26.11 0.72 0.16 

 ٍظى لاقِ ؾطز )ک٘لَگطم(
Cold carcass weight 

25.86 26.98 24.57 25.55 0.70 0.21 

 ثبظزُ لاقِ )زضنس(
Carcass efficiency 

51.04 51.20 51.79 52.42 1.20 0.31 

 Liver weight 0.85 0.84 0.83 0.80 0.06 0.09     ٍظى کجس )ک٘لَگطم(
 ٍظى چطثٖ ثٌُٖ )ک٘لَگطم(

Abdominal fat 
0.26 0.25 0.24 0.23 0.07 0.07 

 ّب )ک٘لَگطم(ٍظى کلِ٘
Weight kidneys 

0.14 0.13 0.14 0.13 0.08 0.08 

 کل زؾتگبُ گَاضـ پُط )ک٘لَگطم(
Whole Gastrointestinal tract 

7.36 7.43 7.80 7.24 0.06 0.10 

 ٍظى زؾتگبُ گَاضـ ذبلٖ )ک٘لَگطم(
Empty Gastrointestinal tract 

3.10 2.36 2.88 2.41 0.07 0.06 

 ٍظى ؾطزؾت )ک٘لَگطم(
Weight shoulder 

2.15 2.24 2.12 2.22 0.06 0.06 

 Legs weight 0.62 0.59 0.60 0.61 0.08 0.10     ٍظى پبّب )ک٘لَگطم(
 Weight thighs 2.83 2.86 2.84 2.82 0.07 0.14 ّب )ک٘لَگطم(ٍظى ضاى

 Weight neck 1.36 1.38 1.40 1.41 0.06 0.07   ٍظى گطزى )ک٘لَگطم(
 هتط(ََل لاقِ )ؾبًتٖ

Carcasses length 
77.50 76.10 76.55 75.50 1.38 0.27 
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ّابٕ آظهبٗكاٖ   تطک٘ت ق٘و٘بٖٗ هبّ٘چِ ضاؾتِ ثاطُ 

کاِ هكابّسُ    َاَض  ًكبى زازُ قس. ّوبى (5)زض جسٍل 

قَز اثط ؾَُ  هرتل  هٌجاع کطثَّ٘اسضات هاَضز    هٖ

ظهٌ٘اٖ( ثاط تطک٘ات     اؾتفبزُ )يبٗعبت پرتِ قسُ ؾ٘ت

 تٌْب ضٍٕ زضنس ضََثت لاقِ لاقِ اَ٘اًبت آظهبٗكٖ

(؛ ََضٕ کِ ث٘كاتطٗي ٍ  >05/0Pزاقت )زاضٕ هعٌٖاثط 

کوتطٗي زضنس ضََثت لاقِ ثِ تطت٘ت زض ت٘وبض ابٍٕ 

ِ قاسُ ؾا٘ت ظهٌ٘اٖ ٍ ت٘وابض     زضنس يبٗعبت پرت 45

ّوچٌ٘ي ثب افعٍزى ؾَُ  ههطف  قبّس ٍجَز زاقت.

يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ پرتاِ قاسُ زض ج٘اطُ، ه٘ابًگ٘ي     

هقساض ذبکؿتط کل زض ث٘ي ت٘وبضّبٕ آظهبٗكاٖ تفابٍت   

گاابزٍ ٍ  زاضٕ ًساقاات کااِ ثااب ًتاابٗج آظهاابٗف هعٌااٖ

. زض آظهابٗف  (10) هُبثقات زاقات   (1998ّوکبضاى )

ثاات لاقااِ ثااب ههااطف ؾااَُ   ابيااط افااعاٗف ضََ

يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ پرتِ قسُ ثب ت٘وبض قبّس تفابٍت  

ِ  ضََثت هقساض(. P<05/0زاضٕ زاقت )هعٌٖ  زض لاقا

 ضقس ؾطعت ٕ لاقِ،ّبچطثٖ ّ٘سضٍل٘ع ٍ اکؿ٘ساؾَ٘ى

. زاضز تاأث٘ط  ً٘اع  لاقِ ه٘کطٍثٖ ثبض ٍ ّبه٘کطٍاضگبً٘ؿن

 زاذل زض گَقتثبفت  زض هَجَز آة اظ ظٗبزٕ هقساض

ِ ثا  ٍ اؾات  قاسُ  هحهَض گَقت ّبٕپطٍتئ٘ي جکِق

ٍ کابّف  ّبٕ پطٍتئَل٘ت٘ک ًعٗنآ کبّف فعبل٘تذبَط 

( زض ت٘وابض  6ّابٕ لاقاِ )  ًطخ زًبتَضُ قاسى پاطٍتئ٘ي  

زضنس يبٗعبت ؾ٘ت ظهٌٖ٘ ٍ افا    45ابٍٕ ؾُ  

ِ ضََثات   آة هَجَز زض ثبفات گَقات، هقاساض     لاقا

ط، (. ّوؿَ ثب ًتابٗج تحق٘اق ابيا   18) سٗبثهٖ افعاٗف

( ًكبى زاز کاِ  2013ًت٘جِ هُبلعِ ف٘وؽ ٍ ّوکبضاى )

نفبت ک٘فٖ لاقِ قابهل زضناس ضََثات، پاطٍتئ٘ي،     

تحت تأث٘ط ت٘وبض ابٍٕ ؾ٘ت ظهٌٖ٘ قطاض  pHچطثٖ ٍ 

 (.7ًگطفت )

 pH ِک٘ف٘ت کٌتطل ثطإ ذَثٖ هع٘بض تٌْبٖٗ ثِلاق 

ِ  تَاًسهٖ فقٍ ٍ ً٘ؿتلاقِ   اثاعاض  ٍ ضاٌّواب  عٌاَاى  ثا

ِ  ک٘ف٘ات  تع٘ا٘ي  هٌظاَض  ثِ کوکٖ . قاَز  اؾاتفبزُ  لاقا

ٍ هقساض ًْبٖٗ آى ثط ک٘ف٘ات   pHّوچٌ٘ي ضًٍس کبّف 

لاقاِ   pHلاقِ ثؿ٘بض تأث٘طگصاض اؾت. زض اٗاي هُبلعاِ   

زض ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖ زض هحسٍزُ َج٘عٖ قطاض زاقتِ ٍ 

لاقاِ   pHههطف ؾَُ  هٌجع کطثَّ٘سضات تأث٘طٕ ثط 

ٌااسُ زًّكاابىلاقااِ  pHًساقاات. افااعاٗف زض هقااساض 

ثاطإ   ي٘پاطٍتئ إ اظ فؿبز لاقِ اظ َطٗق تجعِٗ  زضجِ

تَل٘ااس اؾاا٘س آهٌ٘ااِ آظاز اؾاات کااِ هٌجااط ثااِ تكااک٘ل 

 تطک٘جابت  اٗيقَز آهًَ٘بک، آه٘ي ٍ تطک٘جبت قل٘بٖٗ هٖ

 فؿاابز زًجاابل ثااِ ٍ لاقااِ زضًٍااٖ ّاابٕآًااعٗن تَؾااٍ

 (.15) قًَسهٖ تَل٘س ثبکتطٗبٖٗ

 لاشه pHهای تزکیبات شیمیایی و بز میانگین سمینی های پزواری حاوی ضایعات پخته سیب ه به بزهتغذیه شذ های آسمایشیاثز جیزه :5جذول 
Table 5. The Effects of experimental diets fed to with cooked potatoes wastes on carcass composition on pH 

fattened male lambs 

 ّب/ت٘وبضّبٕ آظهبٗكٖقبذم
Treatments/traits 

 ت٘وبضّب ابٍٕ ؾَُ  هرتل  ؾ٘ت ظهٌٖ٘

 پرتِ قسُ زض ج٘طُ )زضنس(
Levels of baked potatoes (%) 

SEM P-value 

0 15 30 45 

 Moisture 47.65b 50.22ab 51.15a 51.88b 0.53 0.03       (زضنسضََثت )

 Protein 19.71 20.08 20.60 21.03 0.78 0.10          (زضنسپطٍتئ٘ي )

 Fat 25.50 28.10 27.40 26.45 0.72 0.13                  (زضنس) چطثٖ

 Ash 3.84 3.72 3.83 3.43 0.21 0.06              (زضنسذبکؿتط )

pH 6.04 6.18 6.29 6.44 0.15 0.07 

 زاضٕ ّؿتٌس.، زاضإ اذتلاف آهبضٕ هع05/0ٌٖزض ؾُ  آهبضٕ  هتفبٍت اطٍف ثب ؾتَى ّط ّبٕه٘بًگ٘ي

SEM: قتجبُ اؾتبًساضز ه٘بًگ٘يا 

P.Value: ٌٖزاضٕااتوبل هع 
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 گيرینتيجه

ًت٘جِ کلٖ تحق٘ق ًكبى زاز کِ ثب تَجاِ ثاِ ًتابٗج    

عولکطز ضقس ثِ ذهَل افعاٗف ٍظى ًْابٖٗ ّواطاُ   

ٗف ؾااُ  ههااطف ياابٗعبت پرتااِ قااسُ   ثااب افااعا 

ظهٌٖ٘ ٍ ً٘ع افعاٗف قبثل٘ات ًّان هابزُ ذكاک      ؾ٘ت

ِ  ج٘طُ، هٖ کاِ اٗاي يابٗعبت    گ٘اطٕ کاطز   تاَاى ًت٘جا

جابٗگعٗي هٌبؾاجٖ ثاطإ زاًاِ جاَ ثاِ        ،فطآٍضٕ قسُ

ًتاابٗج ّوچٌاا٘ي عٌااَاى هٌجااع اًااطغٕ زض ج٘ااطُ قااَز. 

ؾاَُ    تطک٘جبت ق٘و٘بٖٗ لاقِ ًكبى زاز کِ اؾتفبزُ اظ

ثط زضناس   تٌْب ظهٌٖ٘ هرتل  يبٗعبت پرتِ قسُ ؾ٘ت

 زاضٕ زاقت.تأث٘ط هعٌٖ ضََثت لاقِ
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Abstract 
Background and objectives: Potato waste can be used as an energy-rich feed in the diet of 

livestock. In addition, the amount of metabolizable energy in this product is equal to the grain's 

barley energy, but the starch in the rumen is slowly fermentable. In scientific studies on 

livestock, it showed that potato waste processing by cooking and other methods of its 

processing in the ruminant diet had beneficial effects on growth performance and apparent 

digestibility of nutrients. Considering this point, this study was conducted to investigate the 

effect of replacing barley with different levels of cooked potato wastes in diet on growth 

performance, apparent digestibility of nutrients and qualitative and quantitative characteristics 

of carcasses of fattened Zell male lambs 

 

Materials and methods: Twenty Zell male lambs with an average initial weight 33 ± 2 kg and 

195 ± 15 days’ age was used in a completely randomized design with four treatments and five 

replicates in 80 days. Experimental treatments include: 0, 15, 30 and 45 percent cooked potato 

wastes (DM basis).  

 

Results: The results of performance traits showed that lambs receiving diets containing 30 and 

45% potato waste had more weight gain rather than other treatments (P<0.05). While 

experimental diets had no significant effect on feed intake and feed conversion ratio. The results 

of apparent digestibility of nutrients showed that diets containing 45% of cooked potato waste 

had the highest apparent digestibility of DM and control diet had the highest apparent 

digestibility of crude protein and NDF (P<0.05). The results of the carcass chemical 

composition analysis showed that the use of different levels of potato waste only had a 

significant effect on carcass moisture content (P<0.05) and characteristics of carcass lambs were 

not statistically significant different between experimental groups. 
 

Conclusion: The results of this study showed that due to the results of growth performance, 

especially the increase in final weights, as well as the increase in the level of consumption of 

cooked potato waste and the increased digestibility of dry matter, this processed waste is an 

appropriate replacement for barley as a source of energy in the diet. In addition, the use of 

different levels of cooked potato waste did not have a significant effect on the carcass 

characteristics of fattening lambs. 
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