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Background and Objective: The global incidence of foodborne 

infections and antibiotic resistance has recently increased and is 

considered a public health concern. Salmonella and Escherichia coli 

are among the most important foodborne pathogens of public health 

concern and are present in poultry meat and eggs worldwide. So The 

aim of the present study was to investigate the contamination of 

Salmonella and Escherichia coli in various poultry meat and eggs 

and the antibiotic resistance of isolates.  

 

Materials and Methods: A total of 323 samples of chicken meat 

(103 samples), turkey meat (20 samples), goose meat (20 samples), 

quail meat (20 samples); chicken eggs (100 samples), turkey eggs 

(20 samples), goose eggs (20 samples) and quail eggs (20 samples) 

were sampled and transferred to the laboratory. Sampling was 

carried out in a simple random manner over a period of 5 months. 

To investigate the contamination with Escherichia coli and 

Salmonella, EMB and SS agar were used, respectively. For 

antibiotic resistance, Disk Diffusion and Muller-Hinton culture 

media were used, and MultiplexPCR was used to detect the 

virulence genes stx1 and stx2 of different Salmonella Enteritidis and 

Typhimurium species. SPSS version 22 software and the statistical 

method of data analysis were Chi-square test and Fisher's exact test.  

 

Results: The results showed that out of a total of 323 samples of 

poultry meat and eggs, 21 samples (6.50%) were contaminated with 

Escherichia coli and 50 samples (15.47%) were contaminated with 

Salmonella. Statistical analyses showed that there was no statistical 

relationship between contamination with Escherichia coli and 

Salmonella (p<0.05). The frequency of stx1 and stx2 genes was in 1 

sample and infection with Salmonella enteritidis was in 1 sample 

and Salmonella typhimurium was in 5 samples. The highest 

antibiotic resistance in Escherichia coli was related to tetracycline 

(82.5%) and nalidixic acid (78.95%), and for Salmonella, 

tetracycline (90%) and ciprofloxacin (76%). The lowest resistance 

for Escherichia coli and Salmonella was related to Imipenem. 

 

Conclusion: The results of the present study showed a high 

prevalence of infection with Salmonella and Escherichia coli, and 
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the emergence of antibiotic resistance in Escherichia coli and 

Salmonella isolates is a public health concern in Iran. Therefore, it is 

recommended to avoid consuming raw or undercooked food, and to 

limit the use of antibiotics in cases of infection or foodborne illness. 

The relevant authorities should take the necessary decisions 

regarding the strict health regulations and take serious action against 

violators of health regulations. 

 

Cite this article: Habibi, S., Hashemi, S.M. 2025. Investigation of Salmonella and 

Escherichia coli contamination in various types of poultry meat and eggs and antibiotic 

resistance of isolates. Food Processing and Preservation Journal, 17(2), 123-138. 
  

            © The Author(s).                                  DOI: 10.22069/fppj.2025.23366.1874 

                                         Publisher: Gorgan University of Agricultural Sciences and Natural Resources 

 
 

 

 
 

 

 

 

  

https://doi.org/10.22069/fppj.2025.23366.1874


125 
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 ّای کلیدی:   ٍاصُ

 یبولایاقطق

 ؾبِٕٛ٘لا

 یىیٛتثی¬یآ٘ت ٔمبٚٔت

 ٌٛقت

 ٛضیط

 ٛضطی‌ترٓ

 طاًیذ اذ یىیٛتیذ ثیٚ ٔمبٚٔذت آ٘تذ   ییغذصا ٔٛاز اظ  ی٘بق یٞبػفٛ٘ت یثطٚظ جٟب٘ سابقِ ٍ ّدف:

زض ٘ظط ٌطفتٝ قسٜ اؾت. ؾبِٕٛ٘لا ٚ  یؾلأت ػٕٛٔ یثطا یٍ٘طا٘ هیٚ ثٝ ػٙٛاٖ  بفتٝی فیافعا

ٞؿتٙس وذٝ ٔذٛضز تٛجذٝ     ییٔٛاز غصا كیاظ طط قٛ٘سٜٔٙتمُ یٞب پبتٛغٖ ٗیتط ٟٔٓ اظ یبولایاقطق

ثٙذبثطایٗ   .ٚجذٛز زاض٘ذس  زض ؾطاؾط جٟذبٖ   ٛضیط ٚ ترٓ لطاض زاض٘س ٚ زض ٌٛقت یؾلأت ػٕٛٔ

  ٓ -ٞسف اظ پػٚٞف حبضط، ثطضؾی آِٛزٌی ثٝ ؾبِٕٛ٘لا ٚ اقطقیبولای زض ا٘ٛاع ٌٛقذت ٚ ترذ

 ٞب اؾت.ثیٛتیىی جسایٝپط٘سٌبٖ ٚ ٔمبٚٔت آ٘تی

 

ٕ٘ٛ٘ذٝ(،   20ٕ٘ٛ٘ٝ(، ٌٛقت ثٛلّٕذٖٛ )  103ٕ٘ٛ٘ٝ اظ ٌٛقت ٔطؽ ) 323 تؼسازّا:  هَاد ٍ رٍش

ٕ٘ٛ٘ذٝ(، ترذٓ ثٛلّٕذٖٛ     100ٔطؽ )ٕ٘ٛ٘ٝ(؛ ترٓ 20ٕ٘ٛ٘ٝ(، ٌٛقت ثّسضچیٗ ) 20ٌٛقت غبظ )

ٌیطی ٚ ثٝ آظٔبیكٍبٜ ا٘تمبَ ٕ٘ٛ٘ٝ( ٕ٘ٛ٘ٝ 20ثّسضچیٗ ) ٕ٘ٛ٘ٝ( ٚ ترٓ 20ٕ٘ٛ٘ٝ(، ترٓ غبظ ) 20)

ٔبٜ ا٘جبْ ٌطفت. ثطای ثطضؾی آِٛزٌی ثذٝ   5ت تهبفی ؾبزٜ ٚ طی ٌیطی ثٝ نٛضزازٜ قس. ٕ٘ٛ٘ٝ

 EMB  ٚSSٞذبی وكذت   ثٝ ضٚـ وكت ذطی ٚ ثٝ تطتیت اظ ٔحیط ؾبِٕٛ٘لاٚ  یبولایاقطق

agar زض ٔحیط وكت  ؿهیز ٘تكبضاثیٛتیىی ثٝ ضٚـ اؾتفبزٜ قس. ثطای ٔمبٚٔت آ٘تیMuller-

Hinton ٖٞبی حست ا٘جبْ قس ٚ ثطای ضزیبثی غstx1  ٚstx2 ٝ  ؾذبِٕٛ٘لا ٞذبی ٔرتّذ    , ٌٛ٘ذ
ٚ  22٘ؿذرٝ   SPSSافعاض ٘طْ اؾتفبزٜ قس. MultiplexPCRاظ ضٚـ  ْٛیٔٛضیفیتبٚ  ؽیسیا٘تطت

 ثٛز. وبی ٚ تؿت زلیك فیكط ٞب، آظٖٔٛ ٔطثغ ضٚـ آٔبضی تجعیٝ ٚ تحّیُ زازٜ

 

ٝ  323اظ ٔجٕذٛع   ٘تبیج ٘كبٖ زاز ّا:یافتِ  50/6ٕ٘ٛ٘ذٝ )  21ی ٌٛقذت ٚ ترذٓ پط٘ذسٌبٖ،    ٕ٘ٛ٘ذ

آِذٛزٜ ثذٛز. آ٘بِیعٞذبی آٔذبضی      ؾبِٕٛ٘لازضنس( ثٝ  47/15ٕ٘ٛ٘ٝ ) 50ٚ  یبولایاقطقزضنس( ثٝ 

(. p<0.05اضتجذب  آٔذبضی ٚجذٛز ٘ساقذت )     ؾذبِٕٛ٘لا ٚ  یبولایاقطقذ ٘كبٖ زاز ثیٗ آِٛزٌی ثٝ 

 ؾذبِٕٛ٘لا ٕ٘ٛ٘ذٝ ٚ   1 ؽیسیذ تیا٘تط ؾذبِٕٛ٘لا ٕ٘ٛ٘ٝ ٚ آِٛزٌی ثٝ  1زض  stx1  ٚstx2فطاٚا٘ی غٖ 
تتطاؾبیىّیٗ   ٔطثٛ  ثٝ یبولایاقطقثیٛتیىی زض ٕ٘ٛ٘ٝ ثٛز. ثیكتطیٗ ٔمبٚٔت آ٘تی 5 ْٛیٔٛضیفیتب

زضنذس ٚ   90تتطاؾذبیىّیٗ   ؾذبِٕٛ٘لا زضنذس ٚ ثذطای    95/78زضنس ٚ ٘بِیسیىؿیه اؾیس  5/82
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ٔطثٛ  ثٝ  ؾبِٕٛ٘لاٚ  یولابیاقطقزضنس ثٛز. وٕتطیٗ ٔیعاٖ ٔمبٚٔت ثطای  76ؾیپطٚفّٛوؿبؾیٗ 

 پٙٓ ثٛز.ایٕی

 

ضا ٘كذبٖ   یبولایاقطقذ ٚ  ؾذبِٕٛ٘لا ٘تبیج پػٚٞف حبضط قیٛع ثبلایی اظ آِٛزٌی ثٝ  گیزی:ًتیجِ

-، اظ ٍ٘طا٘ذی ؾذبِٕٛ٘لا ٚ  یبولایاقطقٞبی ثیٛتیىی زض جسایٝزاز ٚ ٕٞچٙیٗ ظٟٛض ٔمبٚٔت آ٘تی

ٌطزز اؾتفبزٜ اظ ٔٛاز غصایی ثٝ نذٛضت  ٞبی ثٟساقت ػٕٛٔی زض ایطاٖ اؾت. ثٙبثطایٗ تٛنیٝ ٔی

ٞذبی ٘بقذی   پع جٌّٛیطی قٛز ٚ زض نٛضت ثطٚظ ػلائٓ ٘بقی اظ ػفٛ٘ت ٚ ٔؿٕٛٔیتذبْ یب ٘یٓ

ٞب ثذٝ نذٛضت ذٛزؾذطا٘ٝ ٔحذسٚز ٌذطزز. ٚ      ثیٛتیهٞبی غصایی ٔهطف آ٘تیاظ ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓ

لاظْ ضا اترذبش وٙٙذس ٚ   ی ثٟساقتی تهذٕیٕبت  ٔؿئٛلاٖ شیطثط ٘ؿجت ثٝ ٚضغ لٛا٘یٗ ؾرتٍیطا٘ٝ

  ی ثٟساقت ضا زض زؾتٛض وبض لطاض زٞٙس. ثطذٛضز جسی ثب ٔترّفبٖ حٛظٜ

ٌ  یثطضؾذ (. 1404)ٔجیس ؾیس ،ٞبقٕی ؛ؾجبز حجیجی،: استٌاد زض ا٘ذٛاع ٌٛقذت ٚ ترذٓ     یبولایؾذبِٕٛ٘لا ٚ اقطقذ  ثذٝ   یآِذٛز

 .123-138(، 2)17، فطآٚضی ٚ ٍٟ٘ساضی ٔٛاز غصایی. بٞٝ‌یجسا یىیٛتثی‌یپط٘سٌبٖ ٚ ٔمبٚٔت آ٘ت
 

                                                                                DOI: 10.22069/fppj.2025.23366.1874     

                ٘ٛیؿٙسٌبٖ. ©            ٘بقط: زا٘كٍبٜ ػّْٛ وكبٚضظی ٚ ٔٙبثغ طجیؼی ٌطٌبٖ                            
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 مقدمه

ٌٛقت ٔٙجغ ٟٕٔذی اظ تغصیذٝ ا٘ؿذبٖ اؾذت ٚ ثذٝ       

ٗ . وٙذس  ٔذی التهبز وكٛضٞب وٕه  ، ٍ٘طا٘ذی  ٚجذٛز  ثذبای

جٟب٘ی زض ٔٛضز ٔؿبئُ ثٟساقت ٚ ایٕٙی ٔذٛاز غذصایی   

زض تٟیٝ، پطزاظـ، ٞٙسِیًٙ ٚ ٔهطف ٌٛقذت ٚجذٛز   

طیذٛض ٘مذف ٟٕٔذی اظ ٘ظذط التهذبزی ٚ      زاضز. ٌٛقت 

ثٙذذبثطایٗ ؛ وٙٙذذس ٔذذیاجتٕذذبػی زض ؾطاؾذذط جٟذذبٖ ایفذذب 

پطزاذتٗ ثٝ ثٟساقت ٌٛقت إٞیت ثبلایی زض ؾلأت 

ٔهطف جٟب٘ی ٌٛقت ثذٝ آضأذی ثذٝ     .(1)ا٘ؿبٖ زاضز 

ظیذطا   ؾٕت ٔهطف ٌٛقت ٔطؽ ؾٛق زازٜ قسٜ اؾت

وذذٝ ثذذطای  لیٕذذت اضظاٖیذذه ٔٙجذذغ پطٚتئیٙذذی ؾذذبِٓ ٚ 

ٚ ثذب زضآٔذس ثذبلا ٔٙبؾذت اؾذت.       زضآٔس وٓوكٛضٞبی 

 41، 2030اػتمبز ثط ایٗ اؾت وٝ ٌٛقت طیٛض تب ؾبَ 

ئیٙی جٟذب٘ی ٌٛقذت ضا ثذٝ ذذٛز     زضنس اظ ٔٙبثغ پطٚت

ٝ اذتهبل ذٛاٞس زاز. ایٗ ٔمساض  ثذب ػٛأذُ    قذست  ثذ

ٔرتّفی ٔب٘ٙس اضظـ غذصایی ثذبلای طیذٛض،     وٙٙسٜ تؼییٗ

فطًٞٙ ٚ ٔؿبئُ ٔصٞجی ٔطتجط ، تِٛیس پبییٗ ٞبی ٞعیٙٝ

 .(2)اؾت 

ٔٙتمّٝ اظ غصا وٝ اظ ططیك ٔهطف ٔٛاز  ٞبی ثیٕبضی 

، اظ قذٛ٘س  ٔذی ٔٙتمذُ   ٞب ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓغصایی آِٛزٜ ثٝ 

ػٕسٜ ثٟساقت ػٕذٛٔی زض ؾطاؾذط جٟذبٖ     ٞبی ٍ٘طا٘ی

 ٞذذب ثیٕذذبضی. ٔطوذذع وٙتذذطَ ٚ پیكذٍیطی اظ  (3)ٞؿذتٙس  

(CDC( )Centers for Disease Control and 

Prevention ٗوذٝ اظ ٞذط قذف ٘فذط زض      ظ٘س ٔی( ترٕی

، یه ٘فط زض ٞذط ؾذبَ اظ ٌبؾذتطٚا٘تطیت    ٔتحسٜ ایبلات

، ٘بقذی اظ  ٚٔیط ٔطئٛضز  3000ٚ ثیف اظ  ثطز ٔیض٘ج 

 . (4) زٞس ٔیضخ ٔهطف ٔٛاز غصایی آِٛزٜ 

ٞذذبی ٔتذذساَٚ غذذصائی وذذٝ ؾذذجت ضذذذساز    پذذبتٛغٖ 

قذبُٔ   قذٛ٘س  ٔذی ٘بقذی اظ ٔذٛاز غذصایی     ٞذبی  ثیٕبضی

ٔب٘ٙذس ثبؾذیّٛؼ ؾذطئٛؼ، وّؿذتطیسیْٛ      ٞبیی ثبوتطی

-اقطقذیب  ٞذبی  ؾٛیٝثٛتِٛیْٙٛ، وٕپیّٛثبوتطٞب ثطذی اظ 

ی، ِیؿذذتطیب ٔٛ٘ٛؾذذیتٛغ٘ع، ؾذذبِٕٛ٘لا، قذذیٍلا،   وذذلا
 ٞؿذتٙس ٚیجطیذٛ   ٞذبی  ٌٛ٘ٝٚ  اؾتبفیّٛوٛوٛؼ اٚضئٛؼ

 20017، 2020ٚیذػٜ زض ؾذبَ    . زض اتحبزیٝ اضٚپب، ثٝ(5)

ٞذبی ٔٙتمّذٝ اظ    قذیٛع ثیٕذبضی   3086ٔٛضز ا٘ؿذب٘ی ٚ  

ٓ  ؾبِٕٛ٘لاططیك غصا ٚجٛز زاقت وٝ  ٔذطؽ ٚ   )زض ترذ

َ تطیٗ ػبٔذُ   ٔطؽ( قبیغ ترٓحبٚی ٔحهٛلات  -ا٘تمذب

ٞذبی   ثبوتطیبیی زض قذیٛع ثیٕذبضی  ی ثبضِ آِٛزٌی زٞٙسٜ

ٝ غصا ثذٛز؛  ٘بقی اظ  ؾذبِٕٛ٘لا ٚ وٕپیّٛثذبوتط،    غیذطاظ  ثذ

( STEC)ؾذٓ قذیٍب    تِٛیسوٙٙذسٜ  ولاییطؾیٙیب، اقطقیب

(Shigatoxigenic E.coli)  ِٚیؿذذذتطیب ٔٛ٘ٛؾذذذیتٛغ٘ع 

٘بقذی اظ غذصا زض ؾذبَ     ٞذبی  ثیٕبضیػٛأُ  تطیٗ قبیغ

 تذذطیٗ ٟٔذذٓ. اظ (6)زض اتحبزیذذٝ اضٚپذذب ثٛز٘ذذس   2020

وٝ زض ٔٛاز غذصایی ٚجذٛز    پبتٛغٖ ٞبی ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓ

زض ذهٛل ٌٛقذت   وٙٙسٌبٖ ٔهطفزاقتٝ ٚ ؾلأت 

 ،زٞذس  ٔذی لذطاض   تذثییط ٌٛقذتی ترذت    ٞذبی  فطآٚضزٜٚ 

ؾذجت   ػٕستبًاقبضٜ وطز وٝ  ٞب ا٘تطٚثبوتطیبؾٝثٝ  تٛاٖ ٔی

ذذب٘ٛازٜ   ٞبی ثبوتطی تطیٗ ٟٔٓ؛ قٛ٘س ٔیٌبؾتطٚا٘تطیت 

 ٝ  ٞؿذذذتٙس ؾذذبِٕٛ٘لا ٚ  یبولایاقطقذذ ، ا٘تطٚثبوتطیبؾذذ

یه ػفٛ٘ت ٌٛاضقی اظ ططیذك   ػٙٛاٖ ثٝؾبِّٕٛ٘ٛظ .(7)

ٚ ٌذعاضـ قذسٜ اؾذت وذٝ      قٛز ٔیغصا زض ٘ظط ٌطفتٝ 

 تٛا٘ذس  ٔی ایجبزوٙٙسٜاضٌب٘یؿٓ  . ٔیعاٖ ثطٚظ ثبلایی زاضز

اظ ٔسفٛع یه فطز یذب حیذٛاٖ آِذٛزٜ ثذٝ ٔذسفٛع ؾذبِٓ       

ؾذذطٚتیش قذذٙبذتٝ قذذسٜ  2500ٔٙتمذذُ قذذٛز. ثذذیف اظ 

ثذذذطای ٔذذذست طذذذٛلا٘ی زض  ؾذذذبِٕٛ٘لاٚجذذذٛز زاضز. 

. ٔب٘ذذس ٔذذیٔحهذذٛلات غذذصایی ثذذب ضطٛثذذت وذذٓ ظ٘ذذسٜ 

ٞذذب زض زؾذذتٍبٜ ٌذذٛاضـ حیٛا٘ذذبت اّٞذذی ٚ ؾذذبِٕٛ٘لا

ٓ اظ  ٞذب  ٌٛقتا٘ٛاع . وٙٙس ٔیٚحكی ظ٘سٌی  ٗ  ٟٔذ  تذطی

ٞؿذذتٙس. ػفٛ٘ذذت  ؾذذبِٕٛ٘لاآِذذٛزٌی ثذذٝ جذذغ ثذذبِمٜٛ ٔٙ

 اظجّٕذذذٝاغّذذذت ثذذذب ػلائذذذٓ ٔرتّفذذذی   ؾذذذبِٕٛ٘لا

ٌبؾتطٚا٘تطیت، ثبوتطیٕی ٚ تت حهذجٝ ٕٞذطاٜ اؾذت.    

ٞذذبی ٔتؼذذسز ؾذذبِّٕٛ٘ٛظ ٔطثذذٛ  ثذذٝ ٔهذذطف   طغیذذبٖ

 َ ٞذبی اذیذط ٌذعاضـ     ٔحهٛلات ٔطؽ ٚ طیٛض زض ؾذب

زٞذس ایذٗ ٔحهذٛلات ػبٔذُ      قسٜ اؾت وٝ ٘كبٖ ٔذی 

 .(7)ٞؿتٙس  ؾبِٕٛ٘لاانّی ا٘تمبَ 
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اظ ذذب٘ٛازٜ ثبوتطیذبیی    زیٍذطی  ػضٛ یبولایاقطق 

Enterobacteriaceae یٔجذذطا ٗیؾذذبوٙ تذذطیٗ قذذبیغ اظ 

اظ  یىی ٗیذٍٛ٘طْ ٚ ٕٞچٙ ٛا٘بتیا٘ؿبٖ ٚ ح یٌٛاضق

َ  طایذ ظ ؛اؾذت  ظا ثیٕبضیػٛأُ  تطیٗ ٟٔٓ   یذ ط ٔؿذئٛ

.ٔطوع وٙتطَ ٚ پیكذٍیطی  اؾت ٞب ثیٕبضی اظ ای ٌؿتطزٜ

 ( ترٕذذیٗ ظزٜ اؾذذت وذذٝ ػفٛ٘ذذت CDCاظ ثیٕذذبضی )

E. coli O157:H7   2200ثیٕذذبضی،  73000ثبػذذ 

ٔذطي زض ؾذبَ زض    60ثؿذتطی قذسٖ زض ثیٕبضؾذتبٖ ٚ    

یذه   E. coli O157:H7. ػفٛ٘ت قٛز ٔی ٔتحسٜ ایبلات

ٍ٘طا٘ی ػٕسٜ ثٟساقت ػٕذٛٔی زض آٔطیىذبی قذٕبِی،    

اضٚپب ٚ ؾبیط ٔٙبطك جٟذبٖ اؾذت. اٌطچذٝ تؼذساز وذُ      

وٕتط اظ ؾبیط پبتٛغٖ  E. coli O157:H7ٔٛاضز ػفٛ٘ت 

اؾذذت،  ؾذبِٕٛ٘لا یذب وٕپیّٛثذبوتط   ٔب٘ٙذس   ای ضٚزٜٞذبی  

ٔیعاٖ ثؿذتطی   E. coli O157:H7٘بقی اظ  ٞبی ثیٕبضی

 .(8)لاتطی ضا ٘كذبٖ زاز٘ذس.   ثؿیبض ثذب  ٚٔیط ٔطيقسٖ ٚ 

ٖ   stx1  ٚstx2زٚ ٘ٛع ؾٓ قذیٍب،   ٞذبی   )وذٝ تٛؾذط غ

stx1  ٚstx2 ٞذذبی  قذذٛ٘س(، ثذذب ثیٕذذبضی وسٌذذصاضی ٔذذی

ا٘ؿب٘ی ٔطتجط ٞؿتٙس. ایٗ ؾْٕٛ اظ ٘ظذط تذٛاِی آٔیٙذٛ    

اؾیسی، آ٘تی غ٘ذی، ٚ فؼذبَ قذسٖ ٚ ٚیػٌذی ٌیط٘ذسٜ      

ػٛأُ  ثٝ ز٘جبَ ػفٛ٘ت ثب اقطقیبولایٔتفبٚت ٞؿتٙس. 

ثطای تِٛیس ؾْٕٛ ثذٝ  ضا تٛا٘بیی  ،stx ٞبی غٖ، ظا ثیٕبضی

 ٞبی فؼبِیتزاضای  Stx1  ٚStx2. ؾْٕٛ آٚضز ٔیزؾت 

ٝ ثیِٛٛغیىی ٔكبثٟی ٞؿذتٙس،   ؾذٕیت ؾذِّٛی    اظجّٕذ

، أذذذب اظ ٘ظذذذط Vero  ٚHeLa ٞذذذبی ؾذذذَّٛثذذذطای 

ظیذط  ایِٕٛ٘ٛٛغیىی ٔتٕبیع ٞؿتٙس. ٞط زٚ ؾذٓ اظ یذه   

پٙتذبٔطی   Bفؼبَ آ٘عیٕی ٚ یذه ظیذط ٚاحذس     A ٚاحس

تٛجٝ ثذٝ ٔرذبططات شوطقذسٜ،    ثب  .(9)ا٘س  تكىیُ قسٜ

 ؾذبِٕٛ٘لا آِٛزٌی ثٝ  ثطضؾیٞسف اظ پػٚٞف حبضط، 

ٖ     ٚ اقطقیبولای ٚ  زض ا٘ذٛاع ٌٛقذت ٚ ترذٓ پط٘ذسٌب

 اؾت. ٞبجسایٝ ثیٛتیىی آ٘تیٔمبٚٔت 

 

 ها روشمواد و 

اثتسا ثب ٔطاجؼٝ ثٝ ٔطاوع ػطضٝ ٌٛقذت ٚ  : گیزی ًوًَِ

ٕ٘ٛ٘ذذٝ اظ  323ترذذٓ طیذذٛض زض قٟطؾذذتبٖ لذذٓ، تؼذذساز 

 20ٕ٘ٛ٘ذذٝ(، ٌٛقذذت ثٛلّٕذذٖٛ ) 103ٌٛقذذت ٔذذطؽ )

ٕ٘ٛ٘ذٝ(، ٌٛقذت ثّذسضچیٗ     20ٕ٘ٛ٘ٝ(، ٌٛقت غذبظ ) 

 20ٕ٘ٛ٘ٝ(، ترٓ ثٛلّٕٖٛ ) 100) ٔطؽ ترٕٓ٘ٛ٘ٝ(؛  20)

ٓ   20ٕ٘ٛ٘ٝ(، ترٓ غذبظ )   20ثّذسضچیٗ )  ٕ٘ٛ٘ذٝ( ٚ ترذ

ٚ ثذٝ آظٔبیكذٍبٜ ا٘تمذبَ زازٜ قذس.      ٌیطی ٕٕ٘ٛ٘ٝٛ٘ٝ( ٘

ٔبٜ ا٘جبْ  5ؾبزٜ ٚ طی  تهبزفی نٛضت ثٝ ٌیطی ٕ٘ٛ٘ٝ

 ٌطفت.

ٌذذطْ اظ  25ٔمذذساض اشزشیییاک:ی:  تشییصی شیییَُ 

ٗ  پّی ٞبی ویؿٝ اظ اؾتفبزٜ ثب جبٔس ٞبی ٕ٘ٛ٘ٝ  ٚظٖ اتذیّ

ٗ  ٚ هیقذ  ىطیاؾذتٛٔب  زؾتٍبٜ تٛؾط ٚ . قذس٘س  ٍٕٞذ

 225 ثذب ٚ  ٚظٖٔذبیغ   ٞذبی  ٕ٘ٛ٘ٝاظ  ِیتط ٔیّی 25 ؾپؽ

ٔرّذٛ   ( Merk, Germanyلاوتذٛظ ثذطا) )   ِیتذط  ٔیّی

 زضجذذٝ 37ؾذذبػت زض زٔذذبی  24ثذذٝ ٔذذست ٌطزیذذس ٚ 

اظ  ِیتذط  ٔیّذی  1ٔمذساض   .قس ٌصاضی ٌطٔرب٘ٝ ٌطاز ؾب٘تی

ائذٛظیٗ ٔتذیّٗ   وكذت   ضٚی ٔحذیط  قذسٜ  غٙی ی ٕ٘ٛ٘ٝ

( Merk, Germany) (Eosin methylene blue)ثّذذٛ

ت ؾذذبػ 24اظ  پذذؽ وكذذت ٚذطذذی  نذذٛضت ثذذٝ

فّذعی  ٞذبی زاضای جذلای ؾذجع    ، وّٙیٌصاضی ٌطٔرب٘ٝ

 افتطالذی  وكذت  ٞذبی  ٔحذیط ا٘تربة ٚ ثطای تثییذس زض  

  MR_VP،TSI  ٚSIMؾذذذیٕٖٛ ؾذذذیتطات،  قذذذبُٔ

(Mirmedia, Iran ) ٚ ٜٔثجذذت  ٞذذبی ٕ٘ٛ٘ذذٝوكذذت زاز

 .(10) ٔكرم قسٞب آٖ

 ٞبی ٌٕ٘ٛ٘ٝطْ اظ  25ٔمساض  :سالوًَ: تشصی شیَُ 

ٗ  پّی ٞبی ویؿٝثب اؾتفبزٜ اظ  جبٔس  ٚظٖ ٚ تٛؾذط   اتذیّ

 25زؾتٍبٜ اؾتٛٔبیىط قیه ٚ ٍٕٞذٗ قذس٘س. ؾذپؽ    

 ِیتذط  ٔیّذی  225ٚ ثب  تٛظیٗٔبیغ  ٞبی ٕ٘ٛ٘ٝاظ  ِیتط ٔیّی

 ,Merk) (Lactose broth) لاوتٛظ ثذطا)  ٔحیط وكت

Germany )  ؾذبػت زض زٔذبی    24ٔرّٛ  ٚ ثٝ ٔذست

ٔمساض . ؾپؽ قس ٌصاضی ٌطٔرب٘ٝ ٌطاز ؾب٘تی زضجٝ 37

-ؾّٙیت ِیتط ٔیّی 10ثٝ  قسٜ غٙی ی ٕ٘ٛ٘ٝاظ  ِیتط ٔیّی 1

 ,Italy)( Selenite systine broth) ؾیؿذذذذتیٗ
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liofilchem ) تتطاتیٛ٘بت  ِیتط ٔیّی 10ثٝ  ِیتط ٔیّیٚ یه

( Italy, liofilchem)( tetrathionate broth) ثذذطا)

ٝ ؾذبػت   24. پذؽ اظ  قس٘سٔٙتمُ  ، اظ ٌذصاضی  ٌطٔرب٘ذ

 قذیٍلا آٌذبض  -ؾذبِٕٛ٘لا ٔحیط ؾّٙیت ؾیؿذتیٗ ضٚی  

(Salmonella-shigella agar) ثیؿٕٛت ؾِٛفیت آٌبض ،

(Bismuth solfite agar )ثطیّیب٘ذذت ٚ ٗ  آٌذذبض ٌذذطی

(Briliant green agar) (Mirmedia, Iran)  ٝ  نذٛضت  ثذ

ٕٞیٗ تطتیذت اظ تتطاتیٛ٘ذبت،    ذطی وكت زازٜ قس. ثٝ

وكذت ا٘جذبْ    ذطی نٛضت ثٝ ٔصوٛض ٞبی ٔحیطضٚی 

ؾبػت تؼساز زٚ یب ثیكتط  24اظ  ثؼس زض ٌبْ زیٍط،قس. 

  TSI  ٚ LIA ٞذذبی تیپیذذه ثذذٝ ٔحذذیط  اظ پطٌٙذذٝ

(Mirmedia, Iran)  ٔٙتمذذذُ ٚ ٘تذذذبیج ثذذذط اؾذذذبؼ

 .(11)ٌطفت زؾتٛضاِؼُٕ اؾتب٘ساضز ٔٛضز تفؿیط لطاض 

 

 PCRتَالی پزایوزّا ٍ شزایظ  -1 دٍلج
Table 1. Primer sequences and PCR conditions 

 نام ژن
Gene name 

 توالی پرایمر

5’-3’ 
Primer sequence 

5’-3’ 

اندازه محصول 
PCR (bp) 

PCR product 

size (bp) 

دمای اتصال 

 ℃پرایمر 

Primer 

bonding 

temperature  ℃  

 PCRشرایط 
PCR conditions 

E. coli 

stx1 F: ATAAATCGCCATTCGTTGACTAC 
R: AGAACGCCCACTGAGATCATC 180 55 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 55 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

stx2 F: GGCACTGTCTGAAACTGCTCC 

R: TCGCCAGTTAATCTGACATTCTG 255 56 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 56 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

O157 H7 F: ATTGCGCTGAAGCCTTTG 
R: CGAGTACATTGGCATCGTG 499 60 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 60 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

16s rRNA F: GACCTCGGTTTAGTTCACAGA 
R: CACACGCTGACGCTGACCA 585 55 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 55 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 
Salmonella 

S. 

enteritidis 

F: TCCTTCAGCTTGGTTTCGAT 
R: CAGTACGGCCTTATAAACCT 

 
350 57 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 57 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

S. 

typhimuriu

m 

F: CGGTGTTGCCCAGGTTGGTAAT 
R: ACTGGTAAAGATGGCT 620 59 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 59 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

16s rRNA F: CTTGGTGATAACGGCAATTC 
R: CCAATCGCAGATAGAAGGC 270 61 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 61 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 
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 یبثیذ اضظ یثذطا  :بییَتییی  آًتیًحَُ ارسیابی هقاٍهت 

ثب اؾذتفبزٜ اظ   ٌٛطاْیث یتؿت آ٘ت ،یىیٛتیث یٔمبٚٔت آ٘ت

( ؿذذهی)ا٘تكذذبض ز Disk Diffusionضٚـ اؾذذتب٘ساضز 

اظ  یىطٚثذذیٔ ٖٛیؾٛؾپب٘ؿذذ هیذذا٘جذذبْ قذذس. اثتذذسا،  

تطاوٓ . سیٌطز ٝیتٟ ؾبِٕٛ٘لاٚ  اقطقیبولای یٞبٝ یجسا

 McFarlandثذب اؾذتب٘ساضز    ٖٛیزض ؾٛؾپب٘ؿ ٞب یثبوتط

ثذٝ   ٞذب  یاظ ثذبوتط  یىٙذٛاذت یتذب تذطاوٓ    سق ٓیتٙظ 0.5

 وكذت   طیٔح یحبٚ یٞب تیؾطح پّ . ؾپؽسیزؾت آ

 طذذٛض ثذذٝ( Italy, Liofilchemآٌذذبض ) ٙتذذٖٛیٞ-ٔذذِٛط

 پٛقذف زازٜ قذس.   یثذبوتط  ٖٛیثب ؾٛؾپب٘ؿذ  ىٙٛاذتی

 یٞذذب ؿذذهیز ت،یذذؾذذطح پّ یؾذذبظ اظ آٔذذبزٜ پذذؽ

ٔرتّ  ثٛز٘ذس،   یٞب هیٛتیث یوٝ قبُٔ آ٘ت ٌٛطاْیث یآ٘ت

 وكذت لذطاض زازٜ قذس٘س.    طیؾطح ٔح یثط ضٚ زلت ثٝ

ُ  ٞب هیٛتیث یآ٘ت جٙتبٔبیؿذیٗ   (،IMPپذٙٓ ) ایٕذی : قذبٔ

(GM)،  ٗؾیپطٚفّٛوؿبؾذذی(CIP)، ؾذذیّیٗآٔٛوؿذذی 

(AN)٘بِیسیىؿیه اؾیس ، (NA)  ٗ ( TE) ٚ تتطاؾذبیىّی

 24ثٝ ٔذست   ٞب تیپّ. زازٜ قسضٚی ٔحیط وكت لطاض 

ٌطٔبٌذذصاضی  ٛؼیزضجذذٝ ؾّؿذذ 37 یؾذذبػت زض زٔذذب

 یٞذب  ٞبِٝ جبزیٚ ا ٞب هیٛتیث یقس٘س تب أىبٖ ا٘تكبض آ٘ت

 ٖٛ،یػسْ ضقس فطاٞٓ قٛز. پؽ اظ اتٕبْ زٚضٜ ا٘ىٛثبؾذ 

ثذب زلذت    ؿذه یػسْ ضقس اططاف ٞذط ز  یٞب لطط ٞبِٝ

ٝ      یطیذ ٌ ا٘ساظٜ  عاٖیذ ٔ ٞذب،  قذس. ثذط اؾذبؼ ا٘ذساظٜ ٞبِذ

ثذذٝ  یثذذبوتط یٞذذبٝ یذذٔمبٚٔذذت جسا بیذذ تیحؿبؾذذ

ٞذب ثذب جذساَٚ     ا٘ذساظٜ  ٗیذ قذس. ا  ٗیذی تؼ ٞب هیٛتیث یآ٘ت

 بیذ ٔمبٚٔت  تیتب ٚضؼ سیٌطز ؿٝیٔمب CLSIاؾتب٘ساضز 

 .(10) ٔكرم قٛز تیحؿبؾ

 ٞذبی  آظٔذبیف ٞذبی حبنذُ اظ    زازٜ آًالیشّای آهاری:

 Microsoft Office Excel افذذعاض ٘ذذطْا٘جذذبْ قذذسٜ زض 

آ٘ذبِیع قذس٘س.    SPSSافعاض  ٌطزآٚضی قسٜ ٚ تٛؾط ٘طْ

وذبی ٚ   ٞب، آظٖٔٛ ٔطثغ زازٜ ٚتحّیُ تجعیٝضٚـ آٔبضی 

زض  p<0.05 زاضی ٔؼٙذی ؾذطح   ثذٛز.  ؿت زلیك فیكذط ت

 .٘ظط ٌطفتٝ قس

 

 نتايج و بحث

( ٘كذبٖ زاز اظ  2٘تبیج پػٚٞف حبضط زض جذسَٚ )  

ٝ  323ٔجٕٛع   21ٌٛقذت ٚ ترذٓ پط٘ذسٌبٖ،     ی ٕ٘ٛ٘ذ

آِذٛزٜ ثذٛز. ثذٝ     یبولایاقطقذ زضنس( ثذٝ   50/6ٕ٘ٛ٘ٝ )

ٕٞذذیٗ تطتیذذت ٘تذذبیج ٘كذذبٖ زاز ثیكذذتطیٗ ٚ وٕتذذطیٗ  

ثذٝ تطتیذت ٔطثذٛ  ثذٝ      یبولایاقطقذ آِٛزٜ ثٝ  ی ٕ٘ٛ٘ٝ

ٕ٘ٛ٘ٝ  6 ٔطؽ ترٓزضنس(،  73/8ٕ٘ٛ٘ٝ ) 9ٌٛقت ٔطؽ 

زضنس( ٚ ؾپؽ ٌٛقت ثٛلّٕٖٛ، ترذٓ ثٛلّٕذٖٛ،    6)

زضنس(  5ٕ٘ٛ٘ٝ ) 1ترٓ ثّسضچیٗ ٚ ترٓ غبظ ٞط وساْ 

ٚ ٘یع زض ٌٛقت غبظ ٚ ٌٛقت ثّذسضچیٗ آِذٛزٌی ثذٝ    

زاز  ٘كذذبٖ PCR ٚجذذٛز ٘ساقذذت. ٘تذذبیج یبولایاقطقذذ

 O157حبٔذُ غٖ   یبولایاقطقذ ٞبی اظ جسایٝ وساْ ٞیچ

H7    11/11ٕ٘ٛ٘ذذٝ ) 1٘جٛز٘ذذس. أذذب زض ٌٛقذذت ٔذذطؽ 

 sxt1  ٚsxt2 ٞذذبی غٖٕ٘ٛ٘ذذٝ زاضای  103زضنذذس( اظ 

 ثٛز٘س.

( ٘كذبٖ زاز اظ  3٘تبیج پػٚٞف حبضط زض جذسَٚ ) 

ٝ  323ٔجٕٛع   50ی ٌٛقذت ٚ ترذٓ پط٘ذسٌبٖ،     ٕ٘ٛ٘ذ

آِٛزٜ ثٛز. ثٝ ٕٞیٗ  ؾبِٕٛ٘لازضنس( ثٝ  47/15ٕ٘ٛ٘ٝ )

     ٝ ی  تطتیت ٘تذبیج ٘كذبٖ زاز ثیكذتطیٗ ٚ وٕتذطیٗ ٕ٘ٛ٘ذ

 19ثٝ تطتیت ٔطثٛ  ثٝ ٌٛقت ٔذطؽ   ؾبِٕٛ٘لاآِٛزٜ ثٝ 

زضنس(  18ٕ٘ٛ٘ٝ ) 18ٔطؽ  زضنس(، ترٓ 44/18ٕ٘ٛ٘ٝ )

ٚ ؾپؽ ٌٛقت ثٛلّٕٖٛ، ترٓ ثٛلّٕٖٛ ٚ ٌٛقت غبظ 

 10ٕ٘ٛ٘ذذٝ ) 2زضنذذس(، ترذٓ ثّذذسضچیٗ   15ٕ٘ٛ٘ذٝ )  3

 1رٓ غبظ ٚ ٌٛقذت ثّذسضچیٗ ٞذط وذساْ     زضنس( ٚ ت

-آِٛزٌی زاقذتٙس. ٘تذبیج   ؾبِٕٛ٘لازضنس( ثٝ  5ٕ٘ٛ٘ٝ )

PCR  ٕٝ٘ٛ٘ذٝ   3، ْٛیٔٛضیفیتب ؾبِٕٛ٘لا٘كبٖ زاز ؾٛی

 11/11ٕ٘ٛ٘ذٝ )  2زضنس( زض ٌٛقذت ٔذطؽ ٚ    78/15)

، فمط ؽیسیتیا٘تط ؾبِٕٛ٘لأطؽ ٚ ؾٛیٝ  زضنس( زض ترٓ

ٚجذذٛز زضنذذس( زض ٌٛقذذت ٔذذطؽ  26/5ٕ٘ٛ٘ذذٝ ) 1زض 

 زاقت.
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 شدُ در شْزستاى قن ّای حدت در گَشت ٍ تصن پزًدگاى عزضٍِ صى یاک:یاشزشًتایج شیَع آلَدگی بِ  -2جدٍل 

Table 2. Results of the prevalence of Escherichia coli infection and virulence genes in poultry meat and 

eggs supplied in Qom city 
 ًَع هادُ غذایی

Type of Food 
 تعداد ًوًَِ

N 
 اشزشیاک:ی

E.coli 
16s rRNA O157 H7 Stx1 Stx2 

 ٌٛقت ٔطؽ

Chicken Meat 
103 9 (8/73%)a 8 (88/89%) - 1 (11/11%) 1 (11/11%) 

 ٌٛقت ثٛلّٕٖٛ
Turkey meat 

20 1 (5%)c - - - - 

 ٌٛقت غبظ
Goose meat 

20 - - - - - 

 ٌٛقت ثّسضچیٗ
Quail meat 

20 - - - - - 

 ترٓ ٔطؽ
Egg 

100 6 (6%)ab 8 (83/33%) - - - 

 ترٓ ثٛلّٕٖٛ

Turkey eggs 
20 1 (5%)c - - - - 

 ترٓ ثّسضچیٗ

Quail egg 
20 1 (5%)c - - - - 

 ترٓ غبظ

Goose egg 
20 1 (5%)c - - - - 

 ٔجٕٛع

Total 
323 19 (5/88%) 13 (4/02%) - 1 (0/30%) 1 (0/30%) 

 زاض آٔبضی زاض٘س. ثب ٞٓ تفبٚت ٔؼٙی P<  05/0اػساز ثطچؿت ذٛضزٜ ثب حطٚف اٍّ٘یؿی ٔتفبٚت،  ثب زض ٞط ؾطط، 

In each row, numbers labeled with different English letters are statistically significantly different from each other 

with a P > 0.05. 
 

 شدُ در شْزستاى قن ّای هصتلف در گَشت ٍ تصن پزًدگاى عزضٍِ سَیِ سالوًَ:ًتایج شیَع آلَدگی بِ  -3جدٍل 

Table 3. Results of the prevalence of Salmonella infection and different strains in poultry meat and eggs 

supplied in Qom city 
 ٘ٛع ٔبزٜ غصایی

Type of Food 
 تؼساز ٕ٘ٛ٘ٝ

N 
 ؾبِٕٛ٘لا

Salmonella 
16s rRNA S. typhimurium S. enteritidis 

 ٌٛقت ٔطؽ

Chicken Meat 
103 19 (18/44%)a 11 (57/89%) 3 (15/78%) 1 (5/26%) 

 ٌٛقت ثٛلّٕٖٛ
Turkey meat 

20 3 (15%)bc - - - 

 ٌٛقت غبظ
Goose meat 

20 3 (15%)bc - - - 

 ٌٛقت ثّسضچیٗ
Quail meat 

20 1 (5%)cd - - - 

 ترٓ ٔطؽ
Egg 

100 18 (18%)a 9 (50%) 2 (11/11%) - 

 ترٓ ثٛلّٕٖٛ

Turkey eggs 
20 3 (15%)bc - - - 

 ترٓ ثّسضچیٗ

Quail egg 
20 3 (10%)bc - - - 

 ترٓ غبظ

Goose egg 
20 1 (5%)cd - - - 

 ٔجٕٛع

Total 
323 50 (15/47%) 20 (6/19%) 5 (1/54%) 1 (0/30%) 

 زاض آٔبضی زاض٘س. ثب ٞٓ تفبٚت ٔؼٙی Pvalue<  05/0اػساز ثطچؿت ذٛضزٜ ثب حطٚف اٍّ٘یؿی ٔتفبٚت،  ثب زض ٞط ؾطط، 

In each row, numbers labeled with different English letters are statistically significantly different from 

each other with a Pvalue > 0.05. 

 



یهاشم دیمج دیسی و بیسجاد حب ... /در انواع یاکلایسالمونلا و اشزشبه  یآلودگ یبزرس    

133 

، ثذیٗ آِذٛزٌی ثذٝ    4ٔطبثك آ٘بِیعٞبی آٔبضی زض جسَٚ 

زاضی ٚجذذٛز اضتجذذب  ٔؼٙذذی یبولایاقطقذذٚ ؾذذبِٕٛ٘لا 

ثیذٛتیىی  ٘تبیج حبنُ اظ اضظیبثی ٔمبٚٔت آ٘تی ٘ساقت.

 اقطقذیبولای ٘كبٖ زاز ثیكذتطیٗ ٔمبٚٔذت ٘ؿذجت ثذٝ     

ٔطثٛ  ثٝ تتطاؾذبیىّیٗ ٚ ٘بِیسیىؿذیه اؾذیس ٚ ثذطای     

ثیكتطیٗ ٔمبٚٔت ٔطثذٛ  ثذٝ تتطاؾذبیىّیٗ ٚ     ؾبِٕٛ٘لا

 (. 5ؾیپطٚفّٛوؿبؾیٗ ثٛز. )جسَٚ 

 

 ٍ اشزشیاک:یسالوًَ:  ّای حاٍی ٍضعیت ارتباط آهاری بیي ًوًَِ -4جدٍل 

Table 4. Statistical relationship status between samples containing Salmonella and Escherichia coli 
 ٞبی ثبوتطیبییجسایٝ

Bacterial isolates 

 آِٛزٌی )%(
Contamination (%) 

 ؾبِٕٛ٘لا

Salmonella 
(% 15/47) 50 

 اقطقیبولای
E.coli 

(% 5/88) 19 

 یزاضیٔؼٙ ؾطح
Significant level 

0/107
ns

 

ns :زاض ٘یؿت.ٔؼٙی ٞبی ٔرتّ  ٔیعاٖ آِٛزٌی زض ثبوتطی 

ns: The level of contamination with different bacteria is not significant. 
 

 )درصد( ّابیَتیکآًتی در سطَح هصتلف هقاٍهت بِ سالوًَ:ٍ  اشزشیاک:یّای جدایٍِضعیت  -5جدٍل 

Table 5. Status of the Escherichia coli and Salmonella isolates in relation to different antibiotic 

Resistances (%) 

 

 
بِ  5ٍ  3، 2ّای  : کٌتزل هٌفی؛ چاّک4ٍ  1ّای  جفت باسی؛ چاّک 111: هارکز 6. چاّک PCRًتیجِ الیتزٍفَرس هحصَل  -1شیل 

 است؛ سالوًَ:در  S. enteritidis (350bp) ،S. typhimurium (620bp)  ٍ16srRNA (639bp)ّای  تزتیب ًشاى دٌّدُ حضَر صى

است؛  یاشزشیا ک:در  stx1 (180bp) ،stx2 (255bp)  ٍ16srRNA (585bp)ّای  ًشاى دٌّدُ حضَر صى 11ٍ  8، 7ّای  چاّک

 است. اشزشیا کلیدر  O157H7 (499bp)ًشاى دٌّدُ عدم حضَر صى  9چاّک 

(50ؾبِٕٛ٘لا )  

Salmonella (50) 
(19اقطقیبولای )  

E.coli (19) 

حؿبؼ٘یٓ ٔمبْٚ حؿبؼ٘یٓ ٔمبْٚ حؿبؼ   حؿبؼ 
ثیٛتیهآ٘تی  

Antibiotic 

 (IMپٙٓ )یأ (100) 19 - - (100) 50 - -

 (CIPؾیپطٚفّٛوؿبؾیٗ ) (21/05) 4 (26/31) 5 (52/14) 10 (4) 2 (20) 10 (76) 38

 (GMجٙتبٔبیؿیٗ ) (17/5) 3 (41/25) 8 (41/25) 8 (20) 10 (40) 20 (40) 20

 (NA٘بِیسیىؿیه اؾیس ) - (21/05) 4 (78/95) 15 (20) 10 (50) 25 (30) 15

 (AMؾیّیٗ )آٔٛوؿی (5/26) 1 (26/31) 5 (67/43) 13 - (30) 15 (70) 35

 (TEتتطاؾبیىّیٗ ) - (17/5) 3 (82/5) 16 - (10) 5 (90) 45
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ٚ  یىذ یعیذذٛال ف  ُیذ ثٝ زِطیٛض، ٚ ترٓ ٌٛقت

 جذبت یتطو یفطاٚا٘ذ  ،اؾذت  یفبؾس قذس٘  بضیثؿ ییبیٕیق

ٗ ٚ  ٞذب  وطثٛٞیذسضات  سٞب،یپیزاض، ِتطٚغٖی٘ ٚ  ٞذب  ٚیتذبٔی

 طیٔحذ  هیذ  جبزیآة، أىبٖ ا یٍٟ٘ساض یثبلا تیظطف

  .(12) وٙذس  ٔذی ضا فطاٞٓ  یىطٚثیضقس ٔ یٔٙبؾت ثطا

Isa( ٌذذعاضـ زاز٘ذذس اظ 2023ٚ ٕٞىذذبضاٖ زض ػذذطاق )

ثذذذٝ  زضنذذس  2/32 ٔذذطؽ  ترذذذٕٓ٘ٛ٘ذذٝ   90 ٔجٕذذٛع 

 El Ftouhy. زض ٔطاوف (13) اقطقیبولای آِٛزٜ ثٛز٘س

 870اظ ٔجٕٛع  وٝ وطز٘س ٌعاضـ (،2023ٚ ٕٞىبضاٖ )

آِٛزٜ ثٛز٘س ٚ  یبولایاقطقزضنس ثٝ  6، ٔطؽ ترٕٓ٘ٛ٘ٝ 

٘كذبٖ زاز ٚ   ٗیّیؾذ یٔمبٚٔذت ضا ثذٝ آٔٛوؿذ    ٗیكتطیث

، (14)ثذٛز   سیاؾذ  هیىؿیسیٚ ٘بِ ٗیىّیتتطاؾب اظآٖ پؽ

أذسٜ اظ پذػٚٞف حبضذط    ثب ٘تبیج ثٝ زؾت اؾتبض ٞٓوٝ 

 یبولایاقطقذذاؾذذت. زض ایذذٗ پذذػٚٞف آِذذٛزٌی ثذذٝ   
زضنذس ثذٛز ٚ ٘بِیسیىؿذیه اؾذیس ٚ      88/5 زضٔجٕٛع

پػٚٞكذی   تتطاؾبیىّیٗ ٘یع ثیكتطیٗ ٔمبٚٔت ضا زاقتٙس.

ٔمبٚٔذذذت  یٚ اٍِذذذٛ ٛعیقذذذ ییقٙبؾذذذب ٔٙظذذذٛض ثذذذٝ

 طیذٛض زض زض ترٓ ؾبِٕٛ٘لا ٚ یبولایاقطق یىیٛتیث یآ٘ت

قذیٛع  ٕ٘ٛ٘ذٝ،   60ٚ اظ ٔجٕذٛع   ثٍٙلازـ ا٘جذبْ قذس  

زضنس  33/28 ٚ 35ثٝ تطتیت  ؾبِٕٛ٘لا ٚ یبولایاقطق

 ٗیىّیثذذٝ تتطاؾذذب ؾذذبِٕٛ٘لاٚ  یبولایاقطقذذثذذٛز وذذٝ 

، وذٝ زض ذهذٛل   (15) ٘س(، ٔمبْٚ ثٛززضنس 95/80)

ٝ ٔیعاٖ آِٛزٌی، ٔطذبثمتی ثذب    حبضذط ٚجذٛز    ٞذبی  یبفتذ

ٝ ثذب   ثیذٛتیىی  آ٘تذی ٘ساضز؛ أب ٔیعاٖ ٔمبٚٔت   ٞذبی  یبفتذ

 اؾت. ؾٛ ٞٓحبنُ 

( زض ظاثذُ  2021ای تٛؾط ٔیط ٚ ٕٞىبضاٖ )ٔطبِؼٝ

 ثطضؾذذی ٚ ؾذذبِٕٛ٘لاجساؾذذبظی  ثبٞذذسفٚ ظاٞذذساٖ 

ٖ  ٗیا. ا٘جبْ قس ثیٛتیىی آ٘تیٔمبٚٔت  ٌذعاضـ   ٔحممذب

ٕ٘ٛ٘ذٝ   4ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقت ٔطؽ،  150اظ ٔجٕٛع  وٝ وطز٘س

 ٗ،یذ ػلاٜٚ ثذط ا آِٛزٜ ثٛز٘س.  ؾبِٕٛ٘لازضنس( ثٝ  7/2)

ٝ  زضنذس  100ثٝ نٛضت  ٞب ایعِٚٝتٕبْ  ٗ  پٙذی  ثذ  ،ؾذیّی

ٔمذبْٚ   ٗیبِٔٛیٚ ت ٗیؿیتطٚٔبیاض ٗ،یىّیتتطاؾب ٗ،یّٛظیت

، وٝ ٔیعاٖ (16) حؿبؼ ثٛز٘س ٗیؿیثٛز٘س ٚ ثٝ فؿفٛٔب

 پػٚٞف حبضط اؾت. ٞبی یبفتٝاظ  تط پبئیٗآِٛزٌی، 

ٚ  یجساؾذذبظ ثبٞذذسفای ٔطبِؼذذٝزض ؾذذطیلا٘ىب، 

ٚ ٔمبٚٔت  یاظ ٔطؽ ٌٛقت ؾبِٕٛ٘لا ٞبی ٌٛ٘ٝ ییقٙبؾب

ٚ ٕٞىذذبضاٖ  Jayaweeraتٛؾذذط ٞب آٖ یىیٛتیذذث یآ٘تذذ

زضنذذس ثذذٝ  9/12 ٛعیقذذوذذٝ  ( ا٘جذذبْ ٌطفذذت2020)

ثیكذتطیٗ ٔمبٚٔذت   ٝ ٌعاضـ قس و ؾبِٕٛ٘لا ٞبی ٌٛ٘ٝ

پػٚٞكذی تٛؾذط    .(17) ثٛز ٗیتتطاؾبیىّ٘یع ٔطثٛ  ثٝ 

Afify  ٖٞبی ٌٛ٘ٝ ییقٙبؾبثب ٞسف ( 2020)ٚ ٕٞىبضا 

ٌٛقت ٔطؽ ذبْ زض  یزض ثطذ ؾبِٕٛ٘لاٚ  یبولایاقطق

 100 اظ ٔجٕذٛع قذس،  ٌذعاضـ   ٔهذط  ٝیّیاؾتبٖ اؾٕبػ

زضنذذس ثذذٝ  11ٚ  یبولایاقطقذذزضنذذس ثذذٝ  6ٕ٘ٛ٘ذذٝ 

ثذب   تیثٝ تطت یىیٚ اظ ٘ظط ؾطِٚٛغآِٛزٜ ثٛز  ؾبِٕٛ٘لا

 ،یفذذیت ؾذذبِٕٛ٘لا ػٙذذٛاٖ ثذذٝزضنذذس  7ٚ  3، 1 ٛعیقذذ

 ییقٙبؾب ؽیسیا٘تطت ؾبِٕٛ٘لاٚ  ْٛیٛضٔیفیتب ؾبِٕٛ٘لا

( زض پػٚٞكذی  2018ٟٔسٚی ٚ ٕٞىبضاٖ ) .(18) قس٘س

ضٚی آِٛزٌی ثٝ ؾذبِٕٛ٘لا زض ٌٛقذت طیذٛض ٌذعاضـ     

ٝ  100ٔجٕذٛع  زاز٘س اظ  اظ  زضنذس(  7ٕ٘ٛ٘ذٝ )  7 ٕ٘ٛ٘ذ

 ٔمبٚٔت جی٘تبآِٛزٜ ثٝ ؾبِٕٛ٘لا ثٛز٘س.  ٔطؽ ٞبی ٕ٘ٛ٘ٝ

ٝ    ٗیكذتط ی٘كبٖ زاز، ث ثیٛتیىی آ٘تی  ٔمبٚٔذت ٔطثذٛ  ثذ

ٝ   ٛٔطث تیحؿبؾ ثیكتطیٗ ٚ ٗیىّیتتطاؾب ٓ یأذ  ثذ  پذٙ

 ٞؿتٙس. ؾٛ ٞٓحبضط  ٞبی یبفتٝوٝ ثب  (19) ثٛز

ٚ ٕٞىذبضاٖ   Martinez-Laordenپػٚٞكی تٛؾذط  

 تیذذذذفیو یثطضؾذذذذ ٚ ٔطبِؼذذذذٝ ثبٞذذذذسف( 2023)

تذبظٜ   ٗیٌٛقذت ثّذسضچ   37 یٕٙیٚ ا یىیِٛٛغیىطٚثیٔ

 یولابیقذذاقط ٌذذعاضـ زاز٘ذذس وذذٝ ٔیذذعاٖ آِذذٛزٌی ثذذٝ

ٚ ٕٞىذبضاٖ   Telliٔطبِؼذٝ   .(20)ثذٛز  ( زضنس 53/42)

ٚ  یبولایقاقطپبتٛغٖ  ٞبی ٌٛ٘ٝ ٗییتؼ ثبٞسف( 2020)

ٕ٘ٛ٘ذٝ ٌٛقذت    75ٔجٕٛع  ٌعاضـ زاز٘س اظ ؾبِٕٛ٘لا

زض  یبولایاقطقذذزضنذذس ٚ  3/21زض  ؾذذبِٕٛ٘لأذذطؽ، 

 Perin. پػٚٞكی تٛؾط (21) زضنس ٔكبٞسٜ قس 6/74

، ٚ تیذ وٕ ٚلذٛع  یثطضؾذ  ثبٞسف( 2020ٚ ٕٞىبضاٖ )

 ؾذبِٕٛ٘لا  ٞذبی  ٌٛ٘ٝ یىطٚثیضس ٔ تیحؿبؾ ُیپطٚفب
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لطؼذٝ   300لطؼذٝ اظ   ٘ذٛزٚپٙج  .زض ثطظیُ ا٘جبْ زاز٘ذس 

 .ثذذٛز ؾذذبِٕٛ٘لا ی( ٔذذطؽ ٔٙجٕذذس حذذبٚزضنذذس 5/31)

 95) سیاؾذ  هیىؿذ یسی٘بِ یٔمبٚٔت ثطا عاٖیٔ ٗیكتطیث

 ٗیىّیؾذب ی(، زاوؿذ زضنذس  94) ٗیىّی(، تتطاؾذب زضنس

 ٗیّیؾذ ی(، آٔٛوؿزضنس 87) ؾیّیٗ آٔپی(، زضنس 94)

ٖ ی(، ؾفتطزضنذس  84) هیذ ولاٚٚلا٘ سیثب اؾ  79) بوؿذٛ

ٚ ٕٞىذذبضاٖ زض Parvin .(22) ( ٔكذذبٞسٜ قذذس زضنذذس

 یىطٚثذذیٔمبٚٔذذت ضذذس ٔ یاٍِذذٛ ثبٞذذسف كذذیپػٚٞ

جذذسا قذذسٜ اظ ٌٛقذذت ٔذذطؽ ٔٙجٕذذس زض  یولابیقذ اقط

 یثطا ٞب ٕ٘ٛ٘ٝزضنس  1/76 ٌعاضـ زاز٘س وٝثٍٙلازـ 

ٝ  ٔثجت ثٛز٘س  یبولایاقطق  ثیكتطیٗ ٔمبٚٔت ٔطثذٛ  ثذ

 9/91) ٗیّیؾذذ آٔٛوؿذذی ٚ( زضنذذس 93) ٗیىّیتتطاؾذذب

ٚ  Rorttanaپػٚٞكذذی تٛؾذذط   .(23) ثٛز٘ذذسزضنذذس 

 ؾذبِٕٛ٘لا ثطضؾی آِٛزٌی ثٝ  ثبٞسف( 2020ٕٞىبضاٖ )
. (24)زضنذس ثذٛز    6/42 ٔذطؽ ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقذت   408 اظ 

 2020ٚ ٕٞىبضاٖ زض ؾبَ  Crecencioپػٚٞكی تٛؾط 

زض ٌٛقذذت ٔذذطؽ   یبولایاقطقذذضٚی آِذذٛزٌی ثذذٝ  

 150تِٛیسقسٜ زض ثطظیُ ٌعاضـ زاز٘س وٝ اظ ٔجٕذٛع  

ثذذٝ  ٞذذب ٕ٘ٛ٘ذذٝزضنذذس  66/58ٕ٘ٛ٘ذذٝ ٔذذطؽ ٌٛقذذتی،  

ٚ  Rahman. ٔطبِؼٝ (25)آِٛزٌی زاقتٙس  یبولایاقطق

 یبولایاقطقذ  ییٚ قٙبؾذب  یجساؾبظ ثبٞسفٕٞىبضاٖ 

ٌٛقذت ٔذطؽ   ٚ ؾذٛاة   600 زضٔجٕذٛع  زض ثٍٙلازـ

 381وذٝ  قذسٜ   ییقٙبؾب یٞب ٝیقس ٚ جسا آٚضی جٕغ

آِذٛزٜ ثٛز٘ذس.    یبولایاقطقذ زضنذس( ثذٝ    2/76ٕ٘ٛ٘ٝ )

٘تذذبیج ٘كذذبٖ زاز تتطاؾذذبیىّیٗ ثیكذذتطیٗ ٔمبٚٔذذت     

زضنذس(   38/25( ٚ جٙتبٔبیؿذیٗ ) 58/72) ثیٛتیىی آ٘تی

 Yulistianiٔطبِؼذٝ   .(26)وٕتطیٗ ٔمبٚٔت ضا زاقذتٙس  

ٝ  ؿٝیٔمب ثبٞسف( 2019) ٚ  ؾذبِٕٛ٘لا  یٞذب  ٚجٛز ٌٛ٘ذ

ٝ  زض ٌٛقذذت ٔذذطؽ یولابیقذ اقط  قذذسٜ زض ٌیذذطی ٕ٘ٛ٘ذ

 120ٔجٕذٛع   اظ یا٘ذسٚ٘ع  ب،یزض ؾٛضاثب یؾٙت یثبظاضٞب

 85 تیذ تطتثٝ  یبولایاقطقٚ  ؾبِٕٛ٘لا ٞبی ٌٕٛ٘ٝ٘ٛ٘ٝ 

زض  .(27) زضنس اظ ٌٛقذت ٔذطؽ جذسا قذس     50/77ٚ 

ضٚی  2015ٚ ٕٞىذذبضاٖ زض ؾذذبَ   Kanwalپذذػٚٞف 

ضچیٗ ثّساظ ٌٛقت ؾبِٕٛ٘لا ٚ  یبولایقاقط میتكر

 90 ٗیثّذذسضچٕ٘ٛ٘ذذٝ  100ٔجٕذذٛع  ٌذذعاضـ زاز٘ذذس اظ

 .(28) زضنذس ثذٛز   82 ؾبِٕٛ٘لاٚ  یولابیقاقطزضنس 

ٔطبِؼبت یبزقسٜ، ٔطبثمتی ثب پػٚٞف حبضذط ٘ساض٘ذس؛   

 زضٔجٕذٛع  یبولایاقطقذ زض ایٗ پػٚٞف آِذٛزٌی ثذٝ   

زضنذس( ٚ   5/82زضنس ثذٛز وذٝ تتطاؾذبیىّیٗ )    88/5

زضنس( ثیكتطیٗ ٔمبٚٔت ضا  95/78٘بِیسیىؿیه اؾیس )

زضنذس آِذٛزٌی زض    47/15 زاقتٙس ٚ ثذطای ؾذبِٕٛ٘لا  

زضنس(  90ٚجٛز زاقت وٝ تطاؾبیىّیٗ ) ٞب ٕ٘ٛ٘ٝتٕبْ 

زضنذذس( ثیكذذتطیٗ ٔیذذعاٖ    70ٚ ؾیپطٚفّٛوؿبؾذذیٗ )

 ضا زاقتٙس. ثیٛتیىی آ٘تیٔمبٚٔت 

ٝ  ٚ ترذٓ طیذٛض  ٌٛقت  یىطٚثیٔ یآِٛزٌ عاٖیٔ  ثذ
 یزضنذذس ثذذطا 73/8ٔطبِؼذذٝ اظ  ٗیذذزض ا یبولایاقطقذذ

ٌٛقت  ٞبی ٕ٘ٛ٘ٝ یثطا ػسْ آِٛزٌیٔطؽ تب  ٞبی ٕ٘ٛ٘ٝ

 ُیذ ٕٔىٗ اؾذت ثذٝ زِ   ٗیا ثٛز. طیٔتغ غبظ ٚ ثّسضچیٗ

 سیذذتِٛ ٞذذبی ٔحذذیطزض  یبولایاقطقذذ حضذذٛض ٔىذذطض

، تٕذبْ  زضٚالذغ ثبقذس.   ییٚ پطزاظـ ٔٛاز غصا ٛا٘بتیح

ٔطبِؼذٝ   ٗیذ قسٜ زض ا ییقٙبؾب یبولایاقطق یٞبٝیجسا

َ  ثٝ ٗیثٛز٘س. ا یٔٙف O157H7 جع ثٝ ٘كذبٖ   بزیذ ظ احتٕذب

ٝ وٝ  زٞس ٔی قذسٜ   ییقٙبؾذب  یبولایاقطقذ  ٞذبی  ایعِٚذ

 ٛا٘ذبت یٞؿذتٙس وذٝ زض ح   یؼذ یاظ فّٛض ضٚزٜ طج یثرك

پذطزاظـ ٚ   س،یذ تِٛ ٞذبی  ٔحیطٚجٛز زاضز ٚ اغّت زض 

ٌذعاضـ   ٛعیقذ  .قٛ٘س ٔی ییقٙبؾب ییٔٛاز غصا غیتٛظ

 5تذذب  44/18پذذػٚٞف حبضذذط، اظ زض  ؾذذبِٕٛ٘لاقذذسٜ 

زض  ٞذب یفطٚقذ ذطزٜ زض٘طخ آِٛزٌی زضنس ٔتغیط ثٛز. 

زض  ؾذبِٕٛ٘لا  ٔتفبٚت اؾذت.  بضیٔرتّ  ثؿ یوكٛضٞب

 ٞذذبی ٌٛقذذتوٕتذذط زض  یبفتذذٝ تٛؾذذؼٝ یوكذذٛضٞب

زض  طیذ اٌطچٝ زض ٔطبِؼٝ اذقٛز  ٔی بفتی فطٚقی ذطزٜ

آِذٛزٜ   ٛضیذ ٌٛقت ط ٞبی ٕ٘ٛ٘ٝزضنس اظ  1/16 هیثّػ

زض ٔحهذذٛلات  ؾذذبِٕٛ٘لا یاِجتذذٝ آِذذٛزٌ .(29)ثٛز٘ذذس 

ٌ  ُیذ زض زضجٝ اَٚ ثذٝ زِ  ٛضیط ٔتمذبطغ زض ایذط    یآِذٛز

وطزٖ  عیپطزاظـ لاقٝ ٔب٘ٙس تٕ ٗیزض ح یىیعیتٕبؼ ف

٘بٔٙبؾت  یزٔب ،ی٘بٔٙبؾت ذطٛ  فطآٚض ضسػفٛ٘یٚ 
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ثٟساقذت ٘بٔٙبؾذت وذبضٌطاٖ ٚ     ،یٚ ٍٟ٘ساض ذب٘ٝؾطز

 ٗ،یثذذٝ جٛ٘ذذسٌبٖ ٚ حكذذطات اؾذذت. ثٙذذبثطا  یآِذذٛزٌ

 سیذ ثبٞذب  فطٚقیذطزٜ ٗیاظ ا آٔسٜ زؾت ثٝ ٛضیٌٛقت ط

قذذسٜ تٛؾذذط  سیذذپرتذذٝ قذذٛز تذذب ؾذذٓ تِٛ زضؾذذتی ثذذٝ

زٞس وذٝ ٔهذطف    طییتغ ای ٌٛ٘ٝ ثٝضا  ٞب ٔیىطٚاضٌب٘یؿٓ

 ا٘ؿبٖ ٘ساقتٝ ثبقس. تیجٕؼ یؾلأت یثطا یآٖ ذطط

 

 گیزی نتیجه

 یزض زأپعقذى  یىطٚثذ یضذس ٔ  یاؾتفبزٜ اظ زاضٚٞب 

َ  ثبایٗاؾت.  یضطٚض ٝ  اظآ٘جذبیی ، حذب ٝ  وذ  ٞذبی  جٛجذ

ٔذٛاز   اؾتفبزٜ اظ زٚضٜ بٖیقسٜ ثلافبنّٝ پؽ اظ پب ٕبضیت

اؾذذتفبزٜ قذذسٜ ثذذٝ وكذذتبضٌبٜ فطؾذذتبزٜ  یىطٚثذذیضذذس ٔ

پؽ اظ وكذتبض ٚ   تٛا٘ٙس ٔیٔمبْٚ  ٞبی ثبوتطی، قٛ٘س ٔی

 یؾلأت ػٕٛٔ یثطا یپط٘سٌبٖ ذطط ایٍٙٛ٘ٝ یفطآٚض

تذطن   زٚضٜلاظْ اؾذت   ضؾذس  ٔیثٝ ٘ظط  ٗیثبقٙس. ثٙبثطا

ٚجذذٛز  .قذذٛز سیذذتٕس یىطٚثذذیپذذؽ اظ زضٔذذبٖ ضذذس ٔ

 فطٚقذی  ذطزٜ ٞبی ٌٛقتزض  ؾبِٕٛ٘لاٚ  یبولایاقطق

ٚ  یٟٔٓ ثٟساقذت ػٕذٛٔ   ٞبی ٍ٘طا٘یاظ  یىیٕٞچٙبٖ 

پذػٚٞف  اظ  آٔذسٜ  زؾذت  ثٝ یٞب زازٜ اؾت.ٔٛاز غصایی 

ذذبْ   یفطٚق ذطزٜ یٞب وٝ ٌٛقت وٙس یٔ سییتثحبضط، 

اظ  ی٘بق یٞب یٕبضیا٘تمبَ ث یثطا یا ّٝیٕٔىٗ اؾت ٚؾ

 یبولایاقطقذ ثٝ  یآِٛزٌ عاٖیوبٞف ٔ یثطا غصا ثبقٙس.

ٟٔذٓ   بضیثؿذ  ،فطٚقذی  ذطزٜ ٞبی ٌٛقتزض ؾبِٕٛ٘لا ٚ 

وذبٞف ذطذط زض ؾطاؾذط     ٞذبی  اؾذتطاتػی اؾت وٝ اظ 

قذبُٔ   ٞذب  یاؾذتطاتػ  ٗیذ ا اؾتفبزٜ قٛز. ییغصا طٜیظ٘ج

ُ  ؾذطٔب زض  ی ظ٘جیذطٜ ضػبیت  ُ  حٕذ وذٝ ٚاٌیذطی    ٚ٘مذ

ثٟساقت زض وكتبض ٚ  فیافعا زٞس، یپبتٛغٖ ضا وبٞف ٔ

ٚ  HACCP یٞذب  ؿتٓیؾ یٌٛقت، ازأٝ اجطا یفطآٚض

ػذلاٜٚ  اؾت.  وٙٙسٜ آٔٛظـ ٔهطف یٞب تلاـ فیافعا

زض ذب٘ذٝ ٚ   ییٔٛاز غذصا  یٕٙیاظ ا ٙبٖیاطٕ یثطا ٗ،یثط ا

اظ ٔهذذذطف  سیذذذثب ،ییزض نذذذٙؼت ذذذذسٔبت غذذذصا 

ٔتمبثذُ زض   یٚ آِٛزٌ پع ٘یٓذبْ ٚ  یٌٛقت ٞبی فطآٚضزٜ

ٚ زض  غذصا اجتٙذبة قذٛز    ؾبظی آٔبزٜٚ  یٍٟ٘ساض ٗیح

ٍ یثب تٕطوذع ثذط پ   كتطیث مبتیتحمپبیبٖ  اظ  ٔذثیط  یطیكذ

 یتٛؾذؼٝ ضاٞجطزٞذب   یٔٙتمّذٝ اظ غذصا ثذطا    ٞبی ثیٕبضی

 یوذبٞف حضذٛض پذبتٛغٖ ٞذب     یٔساذّٝ ٚ وبٞف ثطا

 یضطٚض فطٚقی ذطزٜٔٙتمّٝ اظ غصا زض ؾطح  ییبیثبوتط

اؾذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذذت.
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